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TERMO DE REFERENCIA

Café torrado e moido embalado a vacuo

1. OBIJETO

1.1. Aquisi¢cdo de Café Torrado e Moido embalado a vdcuo de qualidade Superior (Escala
Sensorial de 6,0 a 7,2).

1.2. O objeto a ser adquirido nesse processo enquadra-se na categoria de bens e servigos
comuns, de que trata a Lei n? 14.133/21, por possuir padrdoes de desempenho e
qualidade que podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de
especificagdes reconhecidas e usuais do mercado.

1.3. O ordenamento das propostas sera pelo tipo MENOR PRECO ITEM, que se constituira
no critério de selecdao da proposta mais vantajosa, utilizado para compras de modo
geral e para contratacdo e bens e servicos.

1.4. Estimativa de consumo levantada junto as unidades:

2.
. . uantidade
SUB -PI Unidade Descricao Q
Total
ITEM 1 Pacote de Café Superior Torradtz e Moido 300
500g Embalagem a vdcuo

3.  ESPECIFICACOES TECNICAS

Item 1 - Café Superior Torrado e Moido a vacuo
e Café torrado: o endosperma (grao) beneficiado do fruto maduro de espécies do género
Coffea, como Coffea arabica L., Coffea liberica Hiern, Coffea canephora Pierre (Coffea
robusta Linden), submetido a tratamento térmico até atingir o ponto de torra escolhido,
em graos ou moido, podendo apresentar resquicios do endosperma (pelicula invaginada

intrinseca).
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e Café Superior — Recomenda-se cuja constituicao seja a de cafés arabicas blendados ou
ndo com cafés robusta/conillon, estes com limite de até 15% em volume fisico no blend,
de bebida dura ou mole.

e Embalagem: O produto devera ser embalado em envoltério metalizado composto de
polietileno e poliéster, fechamento hermético (vacuo) e acondicionado ou nao, em
caixa de papeldao bem vedada, com peso liquido de 500 g, onde devera constar dizeres
da legislagdo em vigor. O material de embalagem utilizado, ndao deve alterar as
caracteristicas fisicas, quimicas e organolépticas do produto nem ser por este
alterado.

Deverdo ainda ser reembalados em fardos ou em caixas com até 10 (dez) quilos,
devendo constar no rétulo da embalagem secundaria, além da quantidade de pacotes
e/ou peso liquido, as demais informaces previstas na legislagao.

e Rotulagem: No rétulo da embalagem primaria deverdo estar impressas de forma
clara, visivel, legivel e indelével, as seguintes informacdes:
Identificacdo da origem [nome (razao social), CNPJ, endereco e pais de origem do
fabricante ou embalador e do distribuidor (se houver); no caso de produto importado,
nome (razdo social) e endereco do importador]; Data de fabricacdo e prazo ou data de
validade ou data de vencimento e nimero do lote (letra “L” seguida de um cédigo
chave); Conteudo liquido; Modo de preparo; Condigdes de
armazenamento/conservacao.

e Validade: O produto devera ter prazo de validade minimo de 09 (nove) meses a partir
da data de entrega.

e Amostra: Deverdo ser apresentadas, 04 (quatro) amostras do produto ofertado, em
sua embalagem original de 500g, com fechamento industrial original, para verificagao

dos requisitos constantes desta especificacdo para anadlise técnica e sensorial.

Obs.: Os requisitos especificos (caracteristicas quimicas, sensoriais e qualidade global da
bebida, microbioldgicas, matérias estranhas e seus limites de tolerancia), inspecdo e ensaio,
recebimento e documentacdo complementar, assim como maiores detalhes encontram-se no
Anexo | — Especificacdes Técnicas. Em caso de divergéncias, prevalece o conteudo do Anexo |

frente ao item 2 deste Termo de Referéncia.
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4. JUSTIFICATIVA

4.1. Conforme previsto Lei Federal n? 14.133/2021, art. 75, inc Il, Dispensa de Licitacdo
uma vez tratar-se da modalidade de compra na qual é dispensado o uso de licitagdo
conforme previsdo trazida no art. 72 da mencionada lei, conforme as disposi¢cdes
contidas no instrumento convocatorio e propostas apresentadas. No caso em questdo
a contratac3o envolvera valores inferiores a R$ 59.906,02.

4.2. A dispensa de licitacdo poderd ser adotada para o fornecimento de materiais em geral
e a prestacao de quaisquer servicos, desde que, nao atinja o valor estabelecido no
item 4.1.

4.3. J4 o Art. 56 do Decreto Municipal N2 62.100/2022, estabelece que a dispensa de
licitacdo serd precedida obrigatoriamente de cotacao eletronica de precos (DISPENSA
ELETRONICA) realizada na plataforma COMPRAS.gov

4. LOCAL E PRAZO DE ENTREGA

4.1. Os objetos deverdo ser entregues em conformidade com o exigido neste Termo de
Referéncia, no prazo maximo de 10 dias Uteis, a contar do recebimento da Nota de
Empenho ou Ordem de Fornecimento se for o caso no seguinte endereco:

Rua Prof. Frederico Herman Junior, 595 — Unidade de Armazenamento da Subprefeitura
Pinheiros.

4.2. Em caso de recusa do material, por ndo atendimento as especificacdes ou defeito de

fabricacdo, a contratada deverd substituir o(s) item(ns) ndo conforme(s) em até 5 dias

corridos, a contar do aviso de rejeicao.
5. OBRIGACAO DA CONTRATANTE

5.1. Receber o objeto no prazo e condi¢cbes estabelecidas neste Termo de Referéncia e seus

anexos.
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5.2.  Permitir o acesso dos colaboradores da contratada as suas dependéncias para a
entrega dos materiais/servicos, proporcionando todas as facilidades para que a
contratada possa cumprir suas obriga¢des dentro das normas e condigOes estabelecidas.

5.3.  Rejeitar, no todo ou em parte, o objeto executado em desacordo com as obrigacdes
assumidas pela contratada.

5.4. Comunicar a contratada quaisquer irregularidades ou falhas na execugao do objeto
deste Termo de Referéncia, determinando o que for necessario a sua regularizacdo, para
que seja substituido.

5.5. Prestar a contratada, em tempo habil, as informacdes eventualmente necessdrias a
execucao do objeto.

5.6. Impedir que terceiros executem o objeto deste Termo de Referéncia.

5.7. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes assumidas pela contratada, por
meio de servidor designado legalmente como Representante da Administracdo, que
atestara as Notas Fiscais, para fins de pagamento.

5.8. Efetuar o pagamento devido pela execucdo do objeto, no prazo estabelecido, desde
gue cumpridas todas as formalidades e exigéncias previstas.

5.9. Verificar, antes do pagamento, a manuten¢dao das condi¢cdes de habilitacdo da
contratada.

5.10. Aplicar, a contratada, as penalidades contratuais e regulamentares, quando cabiveis,

garantidos o contraditério e a ampla defesa.
6. OBRIGACOES DA CONTRATADA

6.1. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condicdes, conforme especifica¢des, prazo e
local constantes neste Termo de Referéncia e seus anexos e em sua proposta,
acompanhado da respectiva Nota Fiscal/Fatura, na qual constardo as indicagdes
referentes a quantidades e valores.

6.2. Tomar todas as providéncias necessarias a fiel execucdo do objeto deste Termo de
Referéncia, promovendo a substituicdo do mesmo, no prazo estabelecido pela

fiscalizacdo, sempre que verificada a sua desconformidade a época da entrega.
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6.3. Orientar e instruir seus colaboradores quanto a necessidade de acatar as normas
internas da Contratante.

6.4. Comunicar a Contratante qualquer anormalidade que vier a ocorrer na entrega do
objeto e prestar os esclarecimentos julgados necessarios.

6.5. Responsabilizar se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com o Cédigo
de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990).

6.6. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condi¢ao de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacao do
trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

6.7. Manter durante a execu¢ao do objeto, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condicGes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na contratacao.

6.8.  Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pela Contratante, atendendo
prontamente a quaisquer reclamagdes.

6.9. Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia da execuc¢do do

objeto contratado.

6.10. Apresentar a Nota Fiscal nas condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia.

7. CONDICOES PARA PAGAMENTO

7.1. Os pagamentos serdao efetuados pela Contratante no prazo de 30 (trinta) dias,
contados da apresentac¢do da Nota Fiscal/Fatura contendo o detalhamento dos materiais
empregados, e o ateste do fiscal do ajuste, através de ordem bancaria, para crédito em
banco, agéncia e conta corrente indicado pela Contratada;

a. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei 14.133, de 2021, deverdo ser
efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias uteis, contados da data da
apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, com o devido ateste do fiscal do ajuste.

7.2. Os pagamentos estardo condicionados a entrega dos materiais, de acordo com as
especificacdes técnicas constantes nas descricdes dos itens deste Termo de Referéncia e

na proposta da Contratada.

Pagina 5 de 17



QIDE DE
SAO PAULO

SUBPREFEITURA
PINHEIROS

7.3. O pagamento somente serd autorizado depois de efetuado o “atesto” pelo servidor
competente, condicionado este ato a verificacdo da conformidade da Nota Fiscal/Fatura
apresentada em relagdo aos materiais entregues.

7.4. Havendo erro na Nota Fiscal/Fatura ou circunstancia que impeca a liquidagdo da
despesa, aquela serd devolvida a Contratada e o pagamento ficara pendente até que a
mesma providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento
iniciar se 4 apds a regularizacdo da situacdo ou reapresentacao do documento fiscal, ndo
acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

7.5. Antes do pagamento a contratada, sera realizada consulta as certiddes negativas para
verificar a manutencao das condi¢des de habilitagdo exigidas na contratacgao.

7.6. Quando do pagamento, serdo realizadas as retengbes tributdrias previstas na

legislacao aplicavel, especialmente a retencao do IRRF, se for o caso.
8. CONTROLE E FISCALIZACAO

8.1. A contratacdo sera acompanhada e fiscalizada por servidor designado pela
Contratante, que anotara em registro préprio as ocorréncias relacionadas com a execugao
do objeto deste Termo de Referéncia, determinando o que for necessario a regularizacdo
das faltas ou defeitos observados.

8.2. A verificacdo da adequacdo execucdo do objeto deverd ser realizada com base nos
critérios previstos neste Termo de Referéncia e na proposta.

8.3. O fiscal responsavel pelo acompanhamento da contratacdo, apds verificacdo da sua
conformidade com o que foi pactuado neste Termo de Referéncia, efetuara o “atesto” da
Nota Fiscal, instruird o processo para pagamento e o encaminhara a area responsavel.

8.4. A fiscalizacdo a que este item se trata ndo exclui ou reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante
de imperfeicbes técnicas ou vicios redibitérios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em
corresponsabilidade da Administracdo ou de seus agentes e prepostos.

8.5. O descumprimento total ou parcial das demais obrigacdes e responsabilidades

assumidas pela Contratada ensejara a aplicacdo de sang¢des administrativas.
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9. DO RECEBIMENTO E ACEITAGAO DO OBJETO

9.1. Por ocasido do recebimento deverdao ser observados os critérios estabelecidos na
Portaria 065/SMG/2017 de 10/06/2017.

9.2. O objeto desta contratagao sera recebido das seguintes formas:

9.3. Provisdria: mediante recibo, imediatamente depois de efetuada a entrega, para
posterior verificagcdao da sua conformidade com a especificacao;

9.4. Definitiva: mediante recibo, em até 15 (quinze) dias uUteis apdés o recebimento
provisorio e a verificacdo da perfeita execugdo das obrigacGes contratuais (qualidade e/ou
guantidade do material, entre outros), ocasido em que se fard constar o atestado na
propria Nota Fiscal.

9.5. Os produtos/servicos entregues em desconformidade com o especificado no
instrumento convocatério ou o indicado na proposta serdo rejeitados parcial ou
totalmente, conforme o caso, e a contratada serd obrigada a substitui-los, as suas
expensas, no prazo de 5 (cinco) dias contados da data de recebimento da notificacao.

9.6. Essa notificagdo suspende os prazos de recebimento e de pagamento até que a
irregularidade seja sanada

9.7. Independentemente da aceitagdo, a contratada garantira a qualidade de cada unidade
do produto/servico fornecido, e estara obrigada a substituir aquele que apresentar defeito

no prazo estabelecido pelo contratante.
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ANEXO | — ESPECIFICACOES TECNICAS
CAFE TORRADO E MOIiDO

1. APLICAGAO

Produto destinado ao consumo dentro do prazo aproximado de 180 (cento e oitenta)

dias.

2. REQUISITOS GERAIS

2.1.

LEGISLAGCAO PERTINENTE
MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO

Resolu¢do SAA — 30, de 22/06/2007 — Define Norma de Padrdes Minimos de
Qualidade para Café Torrado em Grao e Torrado e Moido - Caracteristica Especial:
Café Superior - Secretaria de Agricultura e Abastecimento.

Resolucdo SAA — 31, de 22/06/2007 — Define Norma de Padrdes Minimos de
Qualidade para Café Torrado em Grao e Torrado e Moido - Classificagdo Especial:
Café Gourmet - Secretaria de Agricultura e Abastecimento.

Resolucdo SAA — 19, de 05/04/2010 — Define Norma Técnica para fixacdo de
identidade e qualidade de café torrado em grado e café torrado moido.

Portaria SDA — 570, de 09/05/2022 — Estabelece o padrdo oficial de classificacdo

do café torrado.

ANVISA/M.S.

Resolucdo RDC n2 23, de 15/03/2000 - Disp&e sobre O Manual de Procedimentos
Basicos para Registro e Dispensa da Obrigatoriedade de Registro de Produtos

Pertinentes 3 Area de Alimentos.
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Resolu¢ao RDC n? 27, de 06 de agosto de 2010 — Estabelece as categorias de
alimentos e embalagens dispensadas e com obrigatoriedade de registro sanitdrio.
Resolu¢ao RDC n? 623, de 09 de margo de 2022 — DispOe sobre os limites de
tolerancia para matérias estranhas em alimentos.

Resolucdo RDC n? 724, de 12 de julho de 2022 - Dispde sobre os padrdes
microbioldgicos dos alimentos e sua aplicagao.

Instrucdo Normativa — IN n? 161, de 12 de julho de 2022 — Estabelece os padrdes

microbioldgicos dos Alimentos.
Resolucdao RDC n? 716, de 12 de julho de 2022 — Dispde sobre os requisitos
sanitarios do café, cevada, chas, erva-mate, especiarias, temperos e molhos.

Resolucdao RDC n2 727, de 12 de julho de 2022 — Dispde sobre rotulagem de

alimentos.

INMETRO

Portaria INMETRO n2 249, de 09 de junho de 2021 — Estabelece a forma de
expressar a indicacdo quantitativa do conteudo liquido das mercadorias pré-

embaladas.

Portaria INMETRO n2 251, de 09 de junho de 2021 — Aprova o Regulamento
Técnico Metroldgico consolidado sobre conteldos liquidos de mercadorias pré-

embalados.

DEFINICOES

Café torrado: o endosperma (grdo) beneficiado do fruto maduro de espécies do
género Coffea, como Coffea arabica L., Coffea liberica Hiern, Coffea canephora
Pierre (Coffea robusta Linden), submetido a tratamento térmico até atingir o
ponto de torra escolhido, em grdaos ou moido, podendo apresentar resquicios do

endosperma (pelicula invaginada intrinseca).
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e Café: o grao beneficiado, cru ou torrado, das espécies do género Coffea.

e Caracteristicas Sensoriais: os parametros descritivos da qualidade do produto e da
bebida avaliados principalmente pelos sentidos do olfato, paladar e tato.

e (Qualidade Global da bebida: a pontuagdao obtida pela avaliagdo conjunta de
caracteristicas sensoriais do café percebidas durante a analise do produto.

e Café Tradicional - Constituidos de cafés ardbica ou blendados com
robusta/conillon, desde que limpos, com bebida mole a rio e que atendam aos
requisitos de qualidade global da bebida.

e (Café Superior —Recomenda-se cuja constituicdo seja a de cafés ardbicas blendados
ou ndo com cafés robusta/conillon, estes com limite de até 15% em volume fisico
no blend, de bebida dura ou mole.

e Café Gourmet — Recomenda-se que seja constituido por grdaos de café 100%
arabica, de origem Unica ou blendados, de bebida suave, preferencialmente

apenas mole ou mole ou estritamente mole.

2.3. EMBALAGEM/APRESENTACAO

O produto devera ser embalado em envoltério metalizado composto de
polietileno e poliéster, fechamento hermético (vacuo) e acondicionado ou nao, em
caixa de papeldao bem vedada, com peso liquido de 500 g, onde devera constar dizeres

da legislacdo em vigor.
O material de embalagem utilizado, ndo deve alterar as caracteristicas fisicas,

guimicas e organolépticas do produto nem ser por este alterado.

Deverdo ainda ser reembalados em fardos ou em caixas com até 10 (dez) quilos,
devendo constar no rétulo da embalagem secundaria, além da quantidade de pacotes

e/ou peso liquido, as demais informacdes previstas na legislagdo.

TABELAI

Categoria SUPERIOR
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Cadigos Vacuo

SUPRIMENTOS
51.260.009.004. 0002-6

CATMAT 463581

2.4. ROTULAGEM

Res. RDC 727/2022

No rétulo da embalagem primaria deverao estar impressas de forma clara, visivel,

legivel e indelével, as seguintes informacdes:

Identificacdo da origem [nome (razao social), CNPJ, endereco e pais de origem
do fabricante ou embalador e do distribuidor (se houver); no caso de produto

importado, nome (razdo social) e endereco do importador];

Data de fabricacdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero

do lote (letra “L” seguida de um cédigo chave).
Conteudo liquido
Modo de preparo

Condicbes de armazenamento/conservacado

Portaria SDA 570/2022 —(término prazo adequagado - junho 2024)

Torrado e moido.

100% (nome da espécie), ou predominantemente (nome da espécie).
Lote

Ponto de torra ou classificacdo da torra.

Grau de moagem (opcional).

2.5. PRAZO DE VALIDADE

O produto deverad ter prazo de validade minimo de 09 (nove) meses a partir da

data de entrega.
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3. REQUISITOS ESPECIFICOS
3.1. CARACTERISTICAS QUIMICAS
Resolugdao SAA - 19
Umidade, em g/100 g (*) max. 5%
Residuo mineral fixo, em g/100 g max. 5%

Residuo mineral fixo, insolivel em acido cloridrico a 10% v/v, em g/100 g | max. 1%

Extrato aquoso, em g/100 g (*) min. 20% (*)
Extrato etéreo, em g/100 g min. 8%
Cafeina, em g/100 g (*) min. 0,5%

(*) Portaria SDA 570/2022

3.2. CARACTERISTICAS SENSORIAIS E QUALIDADE GLOBAL DA BEBIDA
Resolugdes SAA 19 / SAA 30 / SAA 31

CATEGORIA ‘ TRADICIONAL ‘ SUPERIOR ‘ GOURMET

Escala Sensorial (*)

4,5a5)9 6,0a7,2 | 7,3a10,00

0 a 10 pontos - QG

(*) Utiliza-se uma prova de xicara feita com o produto final, isto é, o café torrado e

moido. Esta andlise serd realizada por um dos Laboratdrios Credenciados pelo Ministério

da Agricultura, Pecudria e Abastecimento — MAPA — para Analise Sensorial de Café e

comprovada através do Laudo de Avaliagao da Qualidade Global da bebida do Café,

para o produto ofertado.

3.3. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n2 724,

de 01/07/2022 definidos na IN n2 161/2022, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 17, item b.
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“Café, cevada, chds e produtos similares, consumidos apds emprego de calor
(infusdo e decocgdo), incluindo as cdpsulas, adicionados ou ndo de outros

ingredientes”.

Micro-organismo/Toxina/Metabélito | n | ¢ | m M

Salmonella /25g 5|10 Aus | -

Escherichia coli/g 5(3| 10| 10°

Defini¢cGes de n, ¢, m e M, conforme Instru¢gdo Normativa n2 60/2019 — ANVISA.

(n) - amostra representativa: amostra constituida por um determinado nimero
de unidades amostrais (n), retiradas aleatoriamente de um mesmo lote, conforme

estabelecido no plano de amostragem;

(c) - plano de amostragem: componente do padrdao microbiolégico que define
o numero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um mesmo
lote e analisadas individualmente (n), o tamanho da unidade analitica e a indicacao

do numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermedidria (c);

(m) - limite microbiolégico m (m): limite que, em um plano de trés classes,
separa unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade
Intermediaria" e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de

"Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

(M) - limite microbioldgico M (M): limite que, em um plano de trés classes,
separa unidades amostrais de “Qualidade Intermedidria” daquelas de “Qualidade

III

Inaceitave

3.4. MATERIAS ESTRANHAS (MICROSCCPICAS/ MACROSC()PICAS)
3.4.1. Portaria SDA 570/2022

Somatdrio de matérias estranhas e Impurezas - em g/100 g | Méaximo - 1%
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Elementos estranhos Auséncia

3.4.2. Resolugdo RDC n2 623 de 09/03/2022 — ANVISA /M.S. - ANEXO |

Pesquisa de matérias estranhas inevitaveis, exceto acaros.

Grupo de Alimento Matérias estranhas Limites de
Alimentos Tolerancia
3. Café Café torrado e Fragmentos de insetos indicativos de falhas 60em25¢g
moido das boas praticas
4. AMOSTRAS

4.1. QUANTIDADE
A empresa vencedora deverd apresentar 01 (uma) amostra do produto ofertado,
em sua embalagem original de 500g, com fechamento industrial original, para
verificacdo dos requisitos constantes desta especificacdo para andlise técnica e

sensorial.

5. INSPECAO E ENSAIO

5.1. ROTINA

Observando-se irregularidades na qualidade ou no desempenho do produto
recebido, apds a sua utilizacdo, ou a qualquer tempo e dentro do prazo de validade,
deverd a unidade usuaria convocar a presenca do representante da empresa, que
deverd apresentar-se em 02 (dois) dias Uteis a contar da convocacdo, para apor
assinatura nas amostras que servirdo de prova e contraprova, cabendo a empresa, nos

termos do Art. 140 § 42 da Lei 14.133/2021, arcar com as despesas dos ensaios em
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qguestdo, devendo ainda se reprovado, substituir de imediato o lote considerado
insatisfatorio.
Os procedimentos de inspecdo e ensaio das caracteristicas referenciais poderao

também ser observados aleatoriamente, por ocasido dos recebimentos.
6. RECEBIMENTO

Por ocasido dos recebimentos deverdo ser obedecidos os critérios estabelecidos
na Portaria 065/SMG/2017 de 10/06/2017.
Os custos das analises serao de responsabilidade da empresa contratada para o

fornecimento.
7. DOCUMENTAGCAO COMPLEMENTAR

Deverdo ser apresentados juntamente com a amostra os seguintes documentos
em via original ou cépia reprografica autenticada:

e lLaudo de Avaliagdao da Qualidade do Café — Analise fisica e sensorial do produto
ofertado, expedido por um dos Laboratérios Credenciados pela Secretaria de
Agricultura e Abastecimento, para Andlise Sensorial de Café e comprovada através
do Laudo de Avaliagao da Qualidade Global da bebida do Café, (item 3.2) para o
produto ofertado que tenha sido realizado para o lote apresentado como amostra
(item 4.1) e dentro do prazo de validade a contar de sua emissdo. Serao
considerados aptos aqueles cujo parecer final indique Nivel Minimo de Qualidade
— NMQ - dentro da escala sensorial definida para cada categoria.

e lLaudo de Andlise Laboratorial: Uma via original ou cépia reprografica autenticada
de laudos de anadlises laboratoriais comprovando os dados dos subitens 3.1, 3.3 e
3.4 referentes a amostra indicativa de unidades do mesmo lote e data de

fabricacdo. Os Laudos apresentados no certame n3do poderdo ter data anterior a
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120 (cento e vinte) dias da data fixada no Edital para a abertura das propostas e

deverao ser emitidos por laboratérios, conforme abaixo:

a) laboratérios da Rede Oficial do Ministério da Saude ou do Ministério da
Agricultura;

b) laboratérios autorizados/credenciados pelo Ministério da Saude ou do
Ministério da Agricultura para analises de alimentos para fins de registro ou
controle;

c) laboratdrios pertencentes as Universidades Federais ou Estaduais;

d) laboratérios REBLAS ou RBLE.
8. ENTREGA DO MATERIAL

8.1 LOCAL DE ENTREGA E HORARIO: Avenida Professor Frederico Hermann Junior, 595,
CEP 05459-010 — Pinheiros, de segunda a sexta feira, no horario das 9:00 as 16:00
horas, na Unidade de Armazenamento da Supervisdo de Administracdo e
Suprimentos.

8.2 A entrega deverad ser feita de uma unica vez.

8.3 DOS PRAZOS E CONDICOES DE ENTREGA: A contratacdo estard condicionada a
apresentac¢ado dos seguintes documentos devidamente atualizados:

8.3.1 Original ou cépia autenticada das notas fiscais de aquisicdao do produto ou
subproduto

8.4 O prazo maximo para entrega dos materiais, parceladamente ou ndo, a critério da
unidade requisitante, serd de até 10 (dez) dias uteis, contados a partir do dia
seguinte a data de recebimento da Ordem de Fornecimento ou e instrumento
equivalente a CONTRATADA.

8.5 A contratada fica obrigada a atender todos os pedidos efetuados durante a vigéncia

da contratacdo, observados os limites de quantidade acima estipulados.
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8.6 O material serd entregue mediante ordem de fornecimento ou documento
equivalente emitido pela unidade requisitante, segundo suas necessidades.

8.7 A ordem de Fornecimento ou documento equivalente devera conter: data, n2 do
processo, numero do contrato, nimero da nota de empenho, quantidade do

material
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