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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
SECRETARIA MUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO ECONOMICO E TRABALHO
Coordenadoria de Desenvolvimento Econ6mico
Av. S3o Jodo, 473, 52 andar - Bairro Centro - S3o Paulo/SP - CEP 01035-000
Telefone: (11) 3224-6000

Minuta
* MINUTA DE DOCUMENTO

EDITAL SIMPLIFICADO DE CHAMAMENTO 010/2022/SMDET

CONVOCAGAO PARA O EVENTO "FESTIVAL GASTRONOMICO MARIO DE ANDRADE"

A Prefeitura de Sdo Paulo, por meio da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econémico e Trabalho,
doravante denominada SMDET, torna publico o presente Edital Simplificado de Chamamento, para convocar comerciantes de
comida de rua a fim de participar do evento "Festival Gastronémico Mario de Andrade", parte da programacdo da Feira de Livros
do Il Festival Mdrio de Andrade, que ocorrera entre os dias 22 e 23 de outubro de 2022, juntamente com a Feira de Artes e
Artesanato do Programa Maos e Mentes Paulistanas, em parceria com a Secretaria Municipal de Cultura.

1. CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. Este edital tem como objeto convocar os comerciantes de comida de rua para manifestacdo de interesse e sorteio,
a fim de participar do evento "Festival Gastron6mico Mario de Andrade", a ser realizado pela Prefeitura da Cidade de Sao Paulo,
por meio da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econémico e Trabalho (SMDET), em parceria com a Secretaria Municipal
de Cultura.

1.2. O evento serd realizado nos dias 22 e 23 de outubro de 2022, das 10h as 18h, na Praca Dom José Gaspar -
Republica, e na Pracga das Artes - Av. Sdo Jodo, 281, Centro Histérico de Sdao Paulo.

2. CLAUSULA SEGUNDA - DAS VAGAS DISPONIVEIS

2.1. Serdo selecionadas 9 (nove) vagas dentre os comerciantes das categorias A, B e C (conforme descrito abaixo), que

manifestarem interesse e entregarem toda a documentagdo — que dependerad de aprova¢do pela Comissdo para Andlise da
Documentagdo —, dentro dos parametros exigidos neste edital. Serdo disponibilizadas 5 (cinco) vagas para o ponto da Praca Dom
José Gaspar e 4 (quatro) vagas para o ponto da Praga das Artes, conforme distribuicdo a ser realizada pela Comissdo para Analise
da Documentagao.

|- Categoria A: alimentos comercializados em veiculos automotores, assim considerados os
equipamentos montados sobre veiculos a motor ou rebocados por estes, desde que recolhidos ao final do
expediente, até o comprimento maximo de 6,30m (seis metros e trinta centimetros);

- Categoria B: alimentos e bebidas comercializados em carrinhos ou tabuleiros, assim considerados os
equipamentos tracionados, impulsionados ou carregados pela forga humana, com drea maxima de 1m? (um
metro quadrado).

I - Categoria C: alimentos comercializados em barracas desmontaveis, com area maxima de 4m? (quatro
metros quadrados).

2.2. Como a feira gastrondmica se dard no ambito da Feira de Livros do Il Festival Mario de Andrade, a tematica
abordada em termos de alimento/cardapio que deve ser observada para inscricdo é a “Cozinha dos Povos Imigrantes”, em
homenagem as mais de 50 cozinhas de paises que compdem o cendrio gastrondmico paulistano (com exce¢do da culinaria
oriental, de pratos arabes, como shawarma e kebab, assim como de bebidas, que ja estdo contemplados no entorno), dando
prioridade aos comerciantes imigrantes e refugiados, alinhando-se, ainda, ao propdsito da Feira de Livros, proporcionando um
didlogo entre as varias culturas alimentares e a literatura. Importante salientar que buscamos observar o entorno para nao
concorrer com este em termos de alimentos iguais ou semelhantes.

2.3. Por conta da estrutura dos locais, serdao priorizadas produgées culindrias que estardo prontas para serem vendidas,
em embalagens apropriadas, acondicionadas adequadamente, de forma a preservar sua conservagao, devendo o comerciante se
ater a manipulagdo no alimento apenas para finalizar e/ou montar a prepara¢do. Todos os equipamentos internos que serdo
necessarios para as preparagoes culinarias sdo por conta do comerciante, inclusive a pia para higienizacdo da mao e de demais
itens.

2.4, Sobre o espac¢o da Pracga das Artes, trés dos comerciantes que forem habilitados para participar neste local ndo
precisardo utilizar barracas, pois sera utilizada a estrutura de balcdo do ambiente externo coberto, assim como a cozinha de
apoio do local. Enfatiza-se que os comerciantes que usarem o balcdo precisardo tomar cuidado para nao arrastar nada sobre o
balcdo, nem colocar utensilios e equipamentos pesados, evitando danificar o patrimonio publico. Em uma das laterais do balcdo,
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ainda em ambiente coberto, sera destinada vaga para uma foodbike. Ndo serdo aceitas produgées com uso de fritura, nem de
grelha no local.

2.5. Somente na Pracga das Artes podera ser habilitado comerciante de bebida, destacando-se o fato de que este ndo
devera entregar o liquido em recipiente de vidro ao consumidor, mas em copo descartavel biodegradavel. O comerciante devera
afixar uma comunicagdo visual indicando “proibido venda de bebida alcodlica para menores de 18 anos” de forma legivel e
esteticamente adequada.

2.6. Ressalta-se que os comerciantes habilitados para a feira serdo convocados a participar de reunido online para
mostrar suas produgdes culindrias — sejam elas prontas, ou mesmo videos ou fotos do preparo das mesmas, a fim de comprovar
que aquela produgdo culindria é realizada pelo comerciante.

2.7. Em razdo da sustentabilidade, sugere-se que o comerciante utilize embalagens biodegradaveis.

2.8. Podem se inscrever comerciantes de todas as regides da Cidade de Sdo Paulo.

2.9. A aplicagdo dos critérios acima previstos fica sob encargo da Comissdo para Analise da Documentagdo, conforme
item 4.1.

3. CLAUSULA TERCEIRA - DO CREDENCIAMENTO, DA SELECAO E DA LISTA FINAL

3.1. A inscricdo para participagdo do presente chamamento publico ocorrerd de 11 a 16 de outubro de 2022. Os

documentos descritos na Clausula Nona deste Edital, bem como o Anexo Il devidamente preenchido e assinado, deverdo ser
encaminhados para o e-mail observatoriodagastronomia@prefeitura.sp.gov.br, identificando o assunto como “Manifestacdo de
Interesse — Festival Gastrondmico Mario de Andrade”. Os documentos devem ser enviados em formato PDF e ndo devem
ultrapassar de 10MB, por e-mail.

3.2. No dia 18 de outubro, apds andlise das documentagOes e sele¢do, sera divulgada no website da SMDET
(www.prefeitura.sp.gov.br/desenvolvimento) e no Diario Oficial da Cidade de Sdo Paulo a lista prévia dos habilitados e o
comunicado de abertura de prazo para apresentacdo de recurso administrativo.

3.3. Com a publicagdo da lista prévia dos habilitados, os interessados poderdo apresentar recurso administrativo até o
dia 19 de outubro de 2022 as 16h, devidamente motivado, o qual devera ser encaminhado para o email
observatoriodagastronomia@prefeitura.sp.gov.br, identificando o assunto como “Recurso — Festival Gastronémico Mdrio de
Andrade”. Os arquivos devem ser enviados em formato PDF e ndo devem ultrapassar de 10MB, por e-mail.

3.4. Expirado o prazo indicado no subitem acima, serdo divulgadas no website da SMDET e no Diario Oficial da Cidade
de S3o Paulo as decisGes referentes aos recursos interpostos, e no dia 20 de outubro de 2022 serd realizado sorteio online dos
habilitados inscritos pelo link https://sorteador.com.br/ para preenchimento das vagas descritas na Clausula Segunda deste
Edital, bem como divulgada a lista final dos selecionados.

3.5. Sera feita a sele¢do dos candidatos as vagas para participa¢cdo no evento conforme nimero de disponibilidade
indicado na Clausula Segunda deste Edital, sendo que a lista devera contemplar 3 (trés) suplentes que atendam aos mesmos
critérios indicados na Clausula Segunda.

3.6. Caso o selecionado na lista oficial decline de sua vaga, esta serd substituida pelo primeiro da lista de suplente.

4, CLAUSULA QUARTA - DA ANALISE, SUPERVISAO E FISCALIZACAO

4.1. COMISSAO PARA ANALISE DA DOCUMENTACAQ

4.1.1. Fica instituida a Comissdo para andlise da documentagdo, que ficard responsavel por avaliar se os documentos

enviados estdo de acordo com as exigéncias deste Edital. A comissdo sera composta pelas servidoras:
| - Maria Augusta Chaves, RF 850.954.9 — Coordenadora;
- Lucia Nazaré Velloso Verginelli, RF 847.452.4 — Supervisora Técnica;
Il - Mariana da Silva Teixeira, RF 858.965.8 — Supervisora Técnica.

4.2. COMISSAO FISCALIZADORA

4.2.1. Fica instituida a Comissdo Fiscalizadora que ficara responsdvel pela supervisdo e fiscalizacdo do evento, composta
pelos servidores:

| - Adriana Aparecida Moreira, RF 890.920-2;
- Juarez de Azevedo, RF 670.770-0;
1" - Irlas Maria Bezerra, RF 749.066-6.
5. CLAUSULA QUINTA — DAS OBRIGACOES DOS EXPOSITORES SELECIONADOS

5.1. Os comerciantes participantes deverdo realizar as atividades propostas, conforme credenciamento, devendo
manter a ordem, urbanidade e cumprir os termos do Decreto Municipal 55.085/2014 e demais normas aplicaveis.

5.2. Durante a realizagdo do evento, os comerciantes participantes deverdo instalar sua barraca, carrinho, tabuleiro ou
food bike no local demarcado e observar o horario determinado para a realizagdo do evento.

5.3. Os comerciantes participantes deverdo participar de todo o periodo do evento, devendo chegar com, no minimo,
duas horas de antecedéncia para a montagem e instalagao.
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5.4. A autorizagdo concedida ao selecionado para participar do evento é de carater pessoal e intransferivel, observadas
as condigOes inerentes ao comércio a ser exercido.

5.5. Os comerciantes poderdo comercializar somente os produtos para os quais foram cadastrados, estritamente
durante o horario do evento, sob pena de cassa¢do da autorizagdo.

5.6. Os comerciantes deverdao manter a organizagao e higiene do local e entorno, prezando pela boa apresentagao,
visualizagdo e condig¢Bes sanitdrias. Importante tomar providéncias com relagdo a lixos organicos e reciclaveis, com suporte e
troca de saco interno.

5.7. E de responsabilidade exclusiva e integral do selecionado a utilizacdo de pessoal para a exploracio da area,
incluido os encargos trabalhistas, previdenciarios, sociais, fiscais e comerciais, resultantes de vinculo empregaticio, cujo 6nus e
obrigagbes em nenhuma hipdtese poderdo ser transferidos para a Administragao.

5.8. Os comerciantes participantes serdo responsdveis por quaisquer danos ao mobiliario urbano (floreiras, jardineiras
etc.) e patrimonio privado que tenham dado causa, estando sujeitos ao pagamento da respectiva indenizagdo.

5.9. Os comerciantes devem providenciar o recolhimento do lixo gerado pela sua atividade.

5.10. Caso haja o descumprimento das obrigacGes, o comerciante sera penalizado a depender do prejuizo que sua
acdo/omissdo causar, nos termos da Clausula Décima deste Edital.

6. CLAUSULA SEXTA - DAS VEDACOES

6.1. Aos comerciantes participantes é vedado:

6.1.1. Manter ou comercializar mercadorias ndo autorizadas ou alimentos em desconformidade com a sua autorizagao.
6.1.2. Causar dano ao bem publico ou particular no exercicio de sua atividade.

6.1.3. Permitir a permanéncia de animais na area abrangida pelo respectivo equipamento.

6.1.4. Utilizar postes, arvores, grades, bancos, canteiros e edificagdes para a montagem do equipamento e exposi¢do das
mercadorias.

6.1.5. Perfurar ou de qualquer forma danificar calgadas, areas e bens publicos com a finalidade de fixar seu
equipamento.

6.1.6. Comercializar ou manter em seu equipamento produtos em desacordo com a legislagdo sanitdria aplicavel.

6.1.7. Fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, banco, caixotes, tdbuas, encerados ou toldos, com o propdsito de
ampliar os limites do equipamento ou de alterar os termos de sua autorizagdo.

6.1.8. Jogar lixo ou detritos, provenientes de seu comércio ou de outra origem, nas vias ou areas publicas.

6.1.9. Ceder ou transferir parcial ou totalmente o objeto da autorizagdo.

6.1.10. Fornecer canudos de material plastico, nos termos da Lei Municipal 17.123/2019.

7. CLAUSULA SETIMA - DOS PROTOCOLOS PARA O EVENTO

7.1. Considerando o Decreto Municipal 60.681, de 27 de outubro de 2021, que dispde sobre a diminuicdo das

restricoes para funcionamento dos estabelecimentos publicos e privados na Cidade de Sdo Paulo, relacionadas a pandemia do
COVID-19, assim como sobre as diretrizes estabelecidas pelo Governo do Estado de Sdo Paulo no seu programa de retomada
segura, ficam revogadas as restricdes para ocupacdo, de horario de funcionamento ou de distanciamento minimo entre pessoas
para todos os estabelecimentos publicos e privados na Cidade de Sdo Paulo, observado o Decreto Estadual 67.096, de 08 de
setembro de 2022.

7.2. A energia elétrica para o uso dos comerciantes sera disponibilizada pela organizacdo do evento. Comerciantes
precisam levar as suas respectivas extensoes, de cerca de 20 metros, preferencialmente bivolt.

8. CLAUSULA OITAVA - ALIMENTOS E BEBIDAS

8.1. CONTROLE HIGIENICO SANITARIO - EVENTO

8.1.1. De acordo com a RDC-43/2015, legislacdo que estabelece regras sobre prestagdo de servicos de alimentagdo em

eventos de massa, e a Portaria SMS 2619/2011, que aprova o Regulamento de Boas Praticas e de Controle de condi¢des
sanitarias e técnicas das atividades relacionadas a importagdo, exportagao, extragdo, produgdo, manipulagdo, beneficiamento,
acondicionamento, transporte, armazenamento, distribuicdo, embalagem e reembalagem, fracionamento, comercializagdo e uso
de alimentos — incluindo daguas minerais, dguas de fontes e bebidas -, aditivos e embalagens para alimentos, é de conhecimento
de todos(as) a lista de documentos e procedimentos minimos que sio exigidos e devem ser atendidos por todos os operadores
que participardo do evento.

8.2. ASSEIO PESSOAL DE COLABORADORES

8.2.1. Os responsaveis pela operacdo devem orientar todos os colaboradores sobre os procedimentos minimos de
higiene e asseio pessoal:

|- Unhas curtas e sem esmaltes ou base (mesmo para colaboradores do caixa e gargons);
- Colaboradores que manipulem alimentos devem estar sem maquiagem;

" - Colaboradores devem estar sem adornos (brincos, alargadores, colares, piercing, aliangas etc.);
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V- Barba e bigodes aparados e protegidos com a mascara;
V- Colaboradores que utilizam boné ou bandana devem estar com o cabelo todo coberto ou fazer a
utilizacdo de touca sob os acessorios;
VI - Proibido o uso de celular, fones de ouvido ou qualquer aparelho eletrénico tocando musica durante a
manipula¢do de alimentos;
VIl - Recomenda-se o uso de mascaras para prevencdo da disseminagdo e contaminagdo pela COVID-19.
VIII - Uso de sapatos totalmente fechados e seguros.
8.3. PROCEDIMENTOS FUNDAMENTAIS
8.3.1. Todos os produtos abertos ou manipulados devem estar devidamente etiquetados, com as seguintes informagdes:

| - Nome do produto;
I- Marca;

I - SIF|SISP (alimentos de origem animal);

IV - Lote;

V- Abertura | Manipulagdo;

VI - Data de Validade;

VII - Responsavel.
8.3.2. E necessario guardar a embalagem original com a informagdo do SIF|SIPS e lote do produto de todos os alimentos
de origem animal.
8.3.3. Alimentos de uso didrio devem ter a data do dia.
8.3.4. Identificar sempre nas etiquetas os produtos que forem de uso de funcionarios, com a data de abertura e validade.
8.3.5. Produtos fabricados e vendidos embalados na auséncia do consumidor, seguir a RDC 259, que se aplica a

ROTULAGEM + INFORMAGCOES NUTRICIONALIS. Seguir as informagdes abaixo:
| - Nome ou CPNJ do fabricante;
- Central de atendimento ao consumidor (telefone ou e-mail);

I - InformagGes nutricionais;

V- Lista de ingredientes;
V- Fabricagdo e Validade;
VI - Alergénicos | Gluten | Lactose;
VIl - Peso Liquido e drenado.
8.3.6. Deve-se coletar amostra dos alimentos preparados e ofertados aos consumidores — feito e servidos no local aos

clientes. Utilizar embalagem propria e esterilizada. As amostras devem estar identificadas com o nome do estabelecimento,
produto, data, horario, responsavel e armazenadas sob refrigeragdo durante 96 (noventa e seis) horas. A amostra pode ser
coletada na metade do evento.

8.3.7. Deve-se controlar a temperatura de equipamentos duas vezes ao dia durante o evento, e controle de alimentos
expostos prontos para o consumo a cada duas horas, incluindo temperatura de dleo para fritura. Temperaturas devem ser
registradas em planilha prépria.

8.3.8. Termdmetros e balangas devem estar CALIBRADOS e com a calibracdo dentro do prazo de validade de 1 (um) ano.
8.3.9. Descartdveis e embalagens para o consumo devem estar devidamente protegidas e ndo podem ficar expostas
sobre os balcGes ou mesas sem protegao.

8.3.10. Pertences pessoais devem ficar fora da area de manipulagdo, incluindo celulares.

8.3.11. Produtos armazenados fora da drea de produgdo devem estar sempre sobre pallets e devidamente protegidos.
8.3.12. Residuos devem ser mantidos na area externa das operagOes. Manter sacos vedados, caixas dobradas. Evitar o
acumulo de lixo e residuos.

8.3.13. Todas as operagdes devem ter estrutura para colocagdo de alcool 70% para higienizagdo das maos.

8.3.14. Produtos vencidos, improprios para o consumo que serdo imediatamente descartados.

8.3.15. Matérias primas, insumos e qualquer produto comercializado pronto que seja adquirido de fornecedor, deve ter
procedéncia comprovada: notas fiscais e identificagdo completa do produto.

8.4. DICAS GERAIS E IMPRESCINDIVEIS

8.4.1. O responsavel pelo recebimento do pagamento ndo pode manipular alimentos preparados, sendo embalados ou
nado.
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8.4.2. Operagdes que utilizam luvas descartaveis — apenas para manipulagdo de alimentos prontos, para o consumo, que
nao estejam embalados, devem ser utilizadas as que ndo contém po6 ou amido; a utilizagdo deve ser feita com cuidado para que
haja sempre a troca a cada tarefa que for executada. E PROIBIDO o uso de luvas descartaveis (de cor preta, transparente ou
branca) em chapas ou demais equipamentos que gerem calor.

8.4.3. O uso de LUVAS DESCARTAVEIS NAO substitui a lavagem das m3os.

8.4.4. Produtos vencidos ou impréprios para o consumo devem ser identificados e separados. Se durante a vistoria da
Equipe de Nutricdo for encontrado quaisquer alimentos vencidos ou sem identificagdo de procedéncia o item sera
IMEDIATAMENTE DESCARTADO.

8.4.5. Descartaveis e embalagens para o consumo devem estar devidamente protegidos e ndo podem ficar expostos em
balcGes ou mesas sem protegdo.

8.4.6. Pertences pessoais dos colaboradores devem ser armazenados em local reservado, como celular, cigarros,
medicamentos etc.

8.4.7. Produtos armazenados fora da operagao devem estar sobre pallets de plastico e devidamente protegidos.

8.4.8. Residuos devem ser mantidos em lixeiras com acionamento por pedal. Evitar o acimulo de residuos como

papeldes e caixas.

8.4.9. Todas as operagGes devem ter estrutura para higienizacdo das maos, com sabonete antisséptico a cada troca de
tarefa, além de manter o alcool 70% em gel ou liquido, para a desinfecgdo das mesmas.

8.4.10. O uso de pano de algodao é proibido e deve ser substituido por pano descartavel (tipo perfex).

8.4.11. Preparagdes que contenham hortifrutis in natura deverdo passar previamente por um processo de desinfeccdo,
com sanitizantes, como hipoclorito de sddio, seguindo a recomendacao do fabricante.

8.5. DAS MERCADORIAS AUTORIZADAS

8.5.1. Com base no Decreto Municipal 55.085/2014, sera permitida a comercializacdo de alimentos preparados e

produtos alimenticios industrializados prontos para consumo, sejam estes produtos pereciveis ou ndo pereciveis e bebidas
alcodlicas ou ndo alcodlicas, sempre respeitando as normas estabelecidas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA,
Coordenacdo de Vigilancia Sanitaria em Saude - COVISA e pela Supervisdo de Vigilancia em Saude - SUVIS.

8.5.2. A comercializacdo de produtos ou alimentos pereciveis é autorizada mediante a disponibilizacdo de equipamentos
especificos, em numero suficiente, que garantam as condi¢des especiais de conservagao dos alimentos resfriados, congelados ou
aquecidos.

8.5.3. Para o armazenamento, o transporte, a manipulagdo e a venda de alimentos, deverdo ser observadas a legislagao
sanitaria vigente no ambito federal, estadual e municipal.

8.5.4. Todas as mercadorias devem ter nota fiscal repassada ao cliente consumidor.

8.5.5. Todo e qualquer produto deve garantir boa qualidade de consumo e utilizagdo.

8.5.6. Todos os equipamentos deverdo ter depdsito de captagdo dos residuos liquidos gerados para posterior descarte de
acordo com a legislagao em vigor, vedado o descarte na rede pluvial.

9. CLAUSULA NONA - DOCUMENTAGAO

9.1. DOCUMENTACAQO A SER ENCAMINHADA ANTECIPADAMENTE PARA ANALISE E DISPONIVEL NOS DIAS DE EVENTO
9.1.1. CMVS - Cadastro Municipal da Vigilancia Sanitaria

9.1.1.1. Preencher o Anexo Xl (https://www.prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/upload/chamadas/anexo_xi_-

_informacoes_em_vigilacnia_sanitaria_alterado_03_03_2017_1488568500.pdf) e enviar a Praca de Atendimento
(https://www.prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/saude/vigilancia_em_saude/praca_de_atendimento/index.php? p=5905)
da sua regido, por e-mail, junto com o Contrato Social, cartdo do CNPJ, RG e CPF do Responsavel Legal, digitalizados.

9.1.1.2. Apods recebimento de um Protocolo, que ja é validado, verificar o deferimento no Diario Oficial.

9.1.1.3. Aos que possuem apenas o protocolo emitido pela COVISA, consultar o site da Prefeitura e imprimir a publicagao
ou procurar uma praga de atendimento:

https://www.prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/saude/vigilancia_em_saude/praca_de_atendimento/index.ph
p=5905

https://www.prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/saude/vigilancia_em_saude/praca_de_atendimento/index.ph
p=295314#cmvs

Procedimentos para protocolo remoto nas Pragas de Atendimento:
https://www.prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/saude/vigilancia_em_saude/?p=213908
9.1.1.4. S6 é obrigatdrio ter Responsavel Técnico empresas que saiam do Simples Nacional.

9.1.1.5. Ndo existe custo algum para o envio desta documenta¢do. Os documentos devem ser enviados em PDF e nao
devem ultrapassar de 10MB, por e-mail.

https://sei.prefeitura.sp.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=76789671&i...
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9.1.1.6. Informamos que os MEI estdo dispensados desta licenga sanitdria. Contudo, deverdo apresentar o Certificado de
Condigdo de Microempreendedor Individual (CCMEI).

9.2. Dados do profissional de nutri¢cdo (caso a empresa nado seja optante pelo simples) ou certificados de curso de
capacitacio em Boas Praticas de Manipula¢do de Alimentos do Responsavel pelo Estabelecimento (caso a empresa seja
optante pelo simples). O PORTAL DO CATE tem Curso Gratuito - Boas Praticas de Manipulacdo de Alimentos — Promovendo a
Qualidade: https://cate.prefeitura.sp.gov.br/wp-login.php?
redirect_to=https%3A%2F%2Fcate.prefeitura.sp.gov.br%2Fcursos%2Fgastronomia%2Fboas-praticas-de-manipulacao-de-
alimentos

9.3. ASO - Atestado de Saude Ocupacional

9.3.1. E obrigatdria a apresentagio do atestado de todos os colaboradores envolvidos na operagdo (mesmo sendo
freelancer). No ASO deve constar que o colaborador estd apto para exercer a fungdo e a indicagdo da realizagdo dos exames
laboratoriais de coprocultura e coproparasitoldgico (validade semestral).

9.3.2. Os exames laboratoriais sdo obrigatdrios para aqueles que manipulam diretamente os alimentos ou participem
diretamente das distribui¢Ges e oferta dos alimentos.

9.4. Certificado ou lista de presenca que comprove que todos os colaboradores possuem treinamentos de Boas
Praticas na Manipulagdo de Alimentos. Para caso de empresas com funcionarios.

9.5. Documentagdo da empresa responsavel pela coleta de dleo (no caso da utilizagdo de éleo para a preparagao de
alimentos que serdo submetidos a fritura).

9.6. Documentacdo da empresa fornecedora de gelo (laudo de potabilidade da agua usada para o gelo e galGes de
agua para aqueles que comprem direto do fornecedor).

9.7. Pede-se enviar junto com a documentacdo foto do cardapio (ou lista) com os alimentos ou bebidas oferecidos e
foto do equipamento (barraca, carrinho, tabuleiro ou food bike), reiterando que cada comerciante precisa ter sua propria
estrutura para utilizar no evento, devendo descrever seus equipamentos, medidas e suas respectivas amperagens.

9.8. O Anexo Il, com a inscri¢do, devera ser devidamente preenchido, assinado e encaminhado segundo as instrugées
descritas no mesmo.

9.9. RG e CPF do representante legal, digitalizados.

10. CLAUSULA DECIMA - DAS PENALIDADES

10.1. O descumprimento as determinagbes deste Edital, inclusive no caso de cancelamento da participagdao no evento

sem aviso prévio (pelo menos com 24 horas de antecedéncia), bem como o descumprimento da obrigatoriedade de estar
presente em todos os dias do evento, sujeitara o comerciante as seguintes penalidades, a depender do prejuizo que sua
acdo/omissdo causar:

10.1.1. Adverténcia;

10.1.2. Cassagdo da autorizagdo de participagdo do evento;

10.1.3. Proibicdo em participar de eventos patrocinados pela Prefeitura de Sdo Paulo pelo periodo de 1 (um) ano.

10.2. As penalidades serdo aplicadas em procedimento préprio em consonancia com as obrigagGes aqui previstas, na

forma do Capitulo VIIl do Decreto Municipal 55.085/2014.

10.3. A penalidade prevista no subitem 10.1.3 impede a outorga de nova autorizagdo a mesma pessoa juridica ou aquela
composta por um ou mais sécios do autorizatdrio cujo termo foi cassado, pelo prazo de 1 (um) ano, a contar da publicagdo no
Didrio Oficial da Cidade da penalidade aplicada.

10.3.1. O odbice a outorga de nova autorizagdo alcanga também os permissionarios previstos no art. 82 do Decreto
Municipal 55.085/2014.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS DISPOSICOES GERAIS

11.1. A fiscalizacdo das regras atinentes a realizacdo do evento sera exercida pela SMDET, por meio da Comissdo

Fiscalizadora indicada no item 4.2 deste Edital.
11.1.1. Sdo partes integrantes deste Edital:
|- Anexo | - Orientagdes sobre os Protocolos;

Il - Anexo Il - Manifestagdo de interesse em participar do evento Feira GastronGmica Mario de Andrade.

11.2. Os casos omissos serdo julgados pela Comissao Fiscalizadora.
12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS DISPOSICOES FINAIS
12.1. A Feira de Livros do Il Festival Mario de Andrade tem como tematica “Literatura e Artes na Paulicéia 2022”, dando

enfoque a literatura brasileira e periférica, com énfase nas esferas comumente marginalizadas. Dessa forma, pretende se
consolidar no calendario da cidade como evento de grande relevancia para a formagdo pessoal e cultural da populagdo e, quando
realizado em espagos publicos, resulta em uma experiéncia singular e democratica, a céu aberto. O evento busca ampliar o
reconhecimento e o fortalecimento da literatura, das expressGes e tecnologias literarias contemporaneas e também da tradicdo
literaria, o que inclui a gastronémica.

https://sei.prefeitura.sp.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=76789671&i...
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12.2. Importante enfatizar que o Observatério da Gastronomia, ligado a Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Econdmico e Trabalho (SMDET), busca incentivar o cumprimento dos Objetivos do Desenvolvimento Sustentavel (ODS) da ONU,
ligados a Agenda Municipal 2030 e relacionados a alimentagdo, tais como: erradicagdo da pobreza (1), fome zero e agricultura
sustentdvel (2), saude e bem estar (3), igualdade de género (5), trabalho descente e crescimento econémico (8), redugdo das
desigualdades (10), cidade e comunidades sustentaveis (11), consumo e produgdo responsaveis (12) e parceria e meios de
implementacdo (17). Levando em conta o aspecto da sustentabilidade é importante que os comerciantes utilizem embalagens
plasticas biodegraddveis e evitem a comercializa¢gdo de alimentos ultra processados.

ANEXO | - ORIENTAGOES SOBRE OS PROTOCOLOS

1. E recomendado aos comerciantes que participarem do evento providenciar:

| - Disponibilizacdo de alcool em gel: devidamente sinalizados, estardo alocados os dispensadores com
alcool-gel 70% com correta identificagdo, assim como em outros pontos estratégicos no local do evento.

Il - Cardapios plastificados ou com QRCode.
I - Talheres embrulhados.

V- Obedecer a distancia de 1 (um) metro do publico, considerando que o momento de cuidados com
relagdo a pandemia da Covid-19.

V- Evitar negociagdes em dinheiro com preferéncia para cartGes, pagamentos a distancia, como QRCode
ou por aproximagdo. No caso de cartGes, recomenda-se que as maquinas estejam envoltas em plastico e
higienizadas ao final de cada operagdo.

2. Quanto ao uso de mascaras, vale observar as seguintes recomendacdes:

| - Para os colaboradores, recomenda-se o uso de mascara durante todo o decorrer do evento, observado
o respeito as trocas a cada 2 (duas) horas ou caso figuem Umidas. Num evento de aproximadamente 8 (oito)
horas de duragdo, recomenda-se que cada pessoa tenha, no minimo, 6 (seis) mdscaras para cada dia. Em caso
de utilizagdo da mdscara, ressalta-se que:

a) A mascara deve possuir as medidas corretas, devendo cobrir totalmente a boca e nariz, sem deixar espagos
nas laterais. Também é importante que seja utilizada corretamente, ndo devendo ser manipulada durante o uso
e deve-se fazer a adequada higienizagdo das maos com agua e sabdo ou com alcool gel antes de sua colocagdo e
apos sua retirada;

b) N3o tocar as mascaras no centro, onde cobrem boca e nariz; caso contrario, as maos serdo contaminadas e,
por consequéncia, tudo o que for tocado por elas posteriormente;

¢) As mascaras descartaveis apresentam risco de infec¢do e, portanto, necessitam ser depositadas em lixeiras,
no formato com pedal, tampa para acondicionar sacos brancos resistentes e devidamente identificados pelo
simbolo de substancia infectante, com rétulos de fundo branco, desenho e contornos pretos;

d) Mesmo de mascara, é aconselhavel manter sempre a distdncia de mais de 1 (um) metro de outra pessoa.
Separar em saco plastico, caixa ou bacia exclusivos e identificados mascaras reutilizaveis para posterior higiene;

e) Recomenda-se limpar e higienizar os objetos pessoais e materiais de trabalho, com 4alcool 70%
metodicamente a cada atendimento, bem como nao utilizar o uniforme no trajeto até o evento e usar avental
limpo. Manter distanciamento de 1 (um) metro entre as pessoas, no evento.

ANEXO Il - MANIFESTAGAO DE INTERESSE EM PARTICIPAR DO EVENTO FEIRA GASTRONOMICA MARIO DE ANDRADE

Eu, , portador(a) da cédula de identidade RG

, inscrito no CPF , responsavel juridico da Empresa

, inscrita no CNPJ , sediada no

enderego , do Municipio de S3o Paulo, inscrito na Categoria

, manifesto interesse em participar do evento Feira GastronGmica Mario de Andrade. Declaro que:

1. Todos os equipamentos atendem as condi¢des técnicas necessarias em conformidade com a legislagdo sanitaria, de higiene,
seguranca do alimento e controle de geragdo de odores e fumaga, sob as penas da lei.

2. Estou ciente das condigGes estabelecidas neste Edital, e nas determinagdes contidas no Decreto Municipal 55.085/2014 e na
Portaria SMS 2619/2011.

3. Comprometo-me a participar em todo o periodo do evento, garantido que sempre terd um responsavel pela comercializagdo
no local a mim destinado.

4. Sao verdadeiras todas as informacdOes contidas nesta manifestacdo de interesse. Estarei com as documentagdes exigidas pela
legislacdo sanitdria atualizadas e as levarei no dia do evento.

Sdo Paulo, ___de de 2022.
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Assinatura do Responsavel

3 I Mariana da Silva Teixeira
Se'o Chefe de Equipe Il

Em 10/10/2022, as 12:53.

PIOCESS S
clptronsco

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site http://processos.prefeitura.sp.gov.br, informando o cddigo verificador 071883901
e o codigo CRC 80DCF564.

Referéncia: Processo n2 6064.2022/0001257-0 SElI n? 071883901
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