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SELO DE VALOR CULTURAL DA CIDADE DE SAO PAULO

Ficha de identificacao

Nome do estabelecimento: Mocoto - Bar e Restaurante

Razao Social do estabelecimento: MOCOTO RESTAURANTE E CACHACARIA
LTDA.

Endereco: Av. Nossa Senhora do Loreto, 1100 - Vila Medeiros
Telefone: (11) 2951-3056

Pagina na internet: https://mocoto.com.br/

Data de constitui¢do: 30 abr. 1974%"
Inicio de atividade: 30 abr. 19742'

Horario de funcionamento: Segunda a sexta de 12h as 23h, sdbado de 11h30 as 23h e
domingo de 11h30 as 17h

Data de inauguracao: 1973

Proprietarios/sdcios: Patricia Oliveira Santos, Ricardo dos Santos Lima, Rodrigo Salay
Oliveira e Silvia Guzela Almeida Leite

Ramo de atividade: Restaurantes e similares®'’
Setor/Quadra/Lote: 068.282.0022

Ocupa imével tombado? Nio

Conserva instalacoes/ambiéncia de época? Nio
E referéncia local/ bairro? Sim

E referéncia na cidade? Sim

A Cfe Junta Comer01al do Estado de  Sdo  Paulo. Dlsponlvel em:

§§2§rK%2bBacng )Z( ibN47Ffd¥]oWXAnk Acesso em: 28 jul. 2025.

26 Idem.
27 Ibidem.
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Localizagdo do restaurante Mocotd. Fonte: Google Maps. Acesso em: 29 jul. 2025.

Fachada do restaurante Mocoté. Disponivel em: https://mocoto.com.br/. Acesso em: jul. 2025.
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Dados historicos:

O restaurante Mocotd, localizado na Vila Medeiros, Zona Norte da cidade de
Sao Paulo, surgiu em 1973 como uma casa do Norte, fundada pelo pernambucano José
de Almeida e seus dois irmaos, Gilvan e Gercino.

O distrito da Vila Medeiros esta situado na Subprefeitura da Vila Maria/Vila
Guilherme. Por se localizar do outro lado do Rio Tiet€ em relagdo ao centro da cidade, o
bairro da Vila Maria teve sua ocupacao iniciada tardiamente, nas primeiras décadas do
século XX. Os primeiros arruamentos da regido datam de 1917 e 1918, tratando-se de
arruamentos isolados e pouco extensos, feitos sobre antigas propriedades rurais
localizadas nas dreas mais elevadas da regido (o que prevenia que fossem alagadas pelas
cheias periddicas que o rio apresentava, jd que aquela regido era a varzea do rio)*'®.
Tratava-se de uma regido eminentemente rural.

Servigo de transporte aquatico improvisado, depois de enchente na Vila Maria, em 1928. Fonte: Arquivo
do Estaddo. Disponivel em:
<https://www.estadao.com.br/fotos/sao-paulo/veja-dez-fotos-historicas-da-vila-maria/>. Acesso em: 03
set. 2025.

A partir da década de 1920, alguns loteamentos comecam a ser implantados na
area, em maioria destinados a instalacdo de olarias e portos de areia. Na década

28 SAO PAULO. PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO - SECRETARIA DE
PLANEJAMENTO URBANO. (org.). Planos Regionais Estratégicos: Municipio de Sado Paulo,
Subprefeitura Vila Maria/Vila Guilherme. Sao Paulo, 2004, p. 11.
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seguinte, em 1930, o bairro comeg¢a mais efetivamente a ser ocupado e a ganhar fei¢des
urbanas, seguindo a tendéncia de grande crescimento populacional e migratério do resto
da cidade, além de passar por uma rdpida industrializacdo*”. Pela distAncia com o centro
e pelas limita¢des de acesso devido a presencga do rio e a infraestrutura precdria, a regido

foi ocupada principalmente por familias de classe média-baixa.

Com o passar dos anos, a regido recebe melhorias de infraestrutura,
desenvolvendo-se a partir de um processo mais amplo de urbanizag¢do e ocupacgdo das
areas situadas na zona norte de Sao Paulo, a margem direita do Rio Tieté. As primeiras
melhorias, que desencadearam as proximas, foram nas pontes de travessia do Rio Tieté,
ainda na década de 1920. Depois disso, € inaugurada uma linha de bondes que unia a
Praca Santo Eduardo, na Vila Maria, a Praca da Sé. Nas décadas seguintes em 1930 e
1940, a retificacdo do rio entre a Casa Verde e a Vila Maria, a abertura da marginal
direita (atual Avenida Morvan Dias de Figueiredo) e a constru¢do das Rodovias
Presidente Dutra e Ferndo Dias impulsionaram a ocupagdo e desenvolvimento
populacional e econdmico do bairro, que passa, depois dos anos 1950, a ser um polo

industrial®®.

Operarios trabalham em obras de ligacdo dos trilhos do bonde da Rua Catumbi com a Rua Jequitinhonha,
na Vila Maria, em 1956. Fonte: Arquivo do Estadao. Disponivel em:
adao.com.br/fotos/sao-paulo/veja-dez-fotos-historicas-da-vila-maria/>. Acesso em: 03

2% Ibidem, p. 11.
20 Tbidem, p. 12.
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O bairro da Vila Medeiros, especificamente, surge em 1924 de um loteamento
feito da propriedade rural da familia Medeiros de Jordao - dai o nome do distrito - e
segue as mesmas tendéncias de ocupagdo e urbanizagao da Vila Maria/Vila Guilherme.
Na segunda metade do século XX, a regido recebeu muitos imigrantes nordestinos,
como € o caso dos irmaos Almeida, se constituindo hoje como um pdlo da tradi¢ao
nordestina na cidade de Sdo Paulo.

Os Almeida sdo origindrios do sertdo pernambucano, da cidade de Mulungu, e
vieram para Sdo Paulo na década de 1970 na tentativa de ter uma qualidade de vida
melhor na cidade grande. Em 1973, apés se instalarem na Zona Norte de Sao Paulo,
inauguraram a “Casa do Norte Irmaos Almeida” localizada na Vila Aurora, e passaram a

comercializar produtos tipicamente nordestinos, como farinhas, manteiga de garrafa,
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jaba e pimentas diversas™'. Por se tratar da primeira casa do Norte de Sao Paulo,
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segundo matéria da Folha de S. Paulo™, o estabelecimento logo ficou muito popular e

por isso, no mesmo ano, os irmdos abriram uma filial na Vila Medeiros e em 1976

abriram um terceiro ponto comercial, no bairro do Lauzane, também na Zona Norte**.

Os irmdos comandaram conjuntamente os trés estabelecimentos até o ano de
1978, quando decidiram dividir os negdcios: Gilvan ficou com a casa da Vila Aurora,
Gercino com a casa de Lauzane e José com a casa na Vila Medeiros. A casa de José foi
transformada em bar e ficou famosa, entre outras coisas, por seu caldo de mocot6***,

prato que mais tarde viria a dar nome a casa.

2! Cf.: UOL (Sdo Paulo). A gloriosa histéria da familia Almeida. 2018. Elaborado por Miguel Icassatti.
Dlspomvel em:

31 jul. 2025
22 Cf.: FOLHA DE SAO PAULO (Sio Paulo). Familia de chefs torna zona norte polo de gastronomia
nordestlna 2018. Elaborada por Barbara L1bor10 Disponivel em:

encia-em-comida- nordcstma shtml. Acesso em: 01 ago. 2025.
23 Cf.: NACAO NORDESTINA BAR E RESTAURANTE (Sio Paulo). Sobre nés: nagio nordestina:
uma histoéria de sucesso. Nagéo nordestina: uma hist(')ria de sucesso. 2017. Elaborada por Luciene Lucas
de Almeida. Disponivel em: i . Acesso em: 29 jul. 2025.
24 Cf ELLE. A histéria do restaurante Mocoto Elaborada por Patr1c1a Oyama. Disponivel em:

S . Acesso em: 29 jul. 2025.
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José de Almeida. Disponivel em:
https://www.estadao.com.br/paladar/comida/seu-ze-almeida-pai-do-mocoto-e-de-toda-sua-familia-chega-a
0s-80/. Acesso em: 31 jul. 2025.

O restaurante Mocoté € considerado um dos estabelecimentos pioneiros na
difusdo da comida nordestina na capital paulista. Junto das casas do Norte de Gilvan e
Gercino, que apds a divisdo dos negdcios também permaneceram em funcionamento,
ele fez da zona norte um pdlo da culindria sertaneja em Sao Paulo, caracteristica
presente até os dias atuais®®. A antiga casa do Norte de Gercino hoje é um restaurante
chamado Mocofava e ¢ comandado por Anderson de Almeida, sobrinho de José; ja a
casa do Norte de Gilvan foi herdada pelo seu filho Luciano, que abriu em 2007 o Nac¢ao
Nordestina, localizado na Vila Maria.

25 Cf.: FOLHA DE SAO PAULO (S#o Paulo), op. cit.
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Fachada antiga da Casa do Norte Irmaos Almeida. Fonte: Mocotd. Disponivel em: https://mocoto.com.br/.
Acesso em: 08 set. 2025.

O filho de José de Almeida, Rodrigo Oliveira, comec¢ou a se envolver com as
atividades do restaurante ainda adolescente e mais tarde viria a assumir os negdcios do
pai. No inicio dos anos 2000, Rodrigo inicia a graduagdo em gastronomia e depois disso
passa a comandar o restaurante. Com o passar do tempo, foram feitas algumas reformas
nas instalagdes do lugar, assim como no carddpio, mas sem que sua esséncia nordestina
se perdesse. Assim, apesar de ter revolucionado certos aspectos do Mocotd desde que
assumiu a lideranca da casa, trazendo uma pegada mais gastrondmica para o cardapio e
profissionalizando atendimento e servigo, Rodrigo faz questao de manter vivas as
receitas que fizeram a fama do lugar ao longo das décadas, como a mocofava, o
baido-de-dois com queijo-de-coalho, linguiga, bacon e carne-seca, feijdo-de-corda com
maxixe, chuchu, abobora e quiabo, rabada cozida na cerveja preta com xerém de milho
cremoso, queijo Mantiqueira e agrido, dobradinha com pao da casa e o torresmo.

Atualmente, Rodrigo e o restaurante ocupam posicdes de prestigio no cendrio
gastronOmico paulistano e nacional. A casa ja recebeu uma série de prémios nacionais e
internacionais, como o 23° lugar na lista do Latin America’s 50 Best Restaurants de
2021 e o prémio de icone do ano na mesma edicdo, o selo Bib Gourmand pelo Guia
Michelin, que destaca os melhores estabelecimentos com bom custo-beneficio, e o
prémio de melhor restaurante do mundo na categoria “no reservation required” pelo
World Restaurant Awards em 2019, entre outros.

Dentre os pratos renomados, a casa € bastante conhecida pelos dadinhos de
tapioca, que apesar de ser um prato ja incorporado a culindria brasileira, foi inventado
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por Rodrigo em meados da década de 2000. Para além desse reconhecimento, Rodrigo
enfatiza que a inclusdo que 0 Mocoto trouxe para a antes invisibilizada comida sertaneja
e a consequente valorizacao de toda uma cultura periférica sdo as maiores conquistas e o
verdadeiro legado do restaurante.

Da esquerda para a direita: Rodrigo, sua mae Lourdes, seu pai José e sua irma. Foto cedida por Mariana
Branda, da assessoria de imprensa do Mocoto.
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Dadinhos de tapioca do restaurante Mocoté. Foto cedida por Mariana Branda, da assessoria de imprensa
do Mocoté6.

O restaurante possui, ainda, duas agdes sociais a ele associadas. Diariamente,
sdo feitas nas instalacdes do Mocotd 50 marmitas para distribuicao entre moradores do
bairro, em sua maioria idosos. Além disso, foi criado no inicio da pandemia por Rodrigo
e sua esposa Adriana Salay o “Quebrada Alimentada”, iniciativa que produz e distribui
500 marmitas por dia numa comunidade da Vila Medeiros. Foi construida e inaugurada
no primeiro semestre de 2025 uma cozinha dentro da comunidade, onde algumas
pessoas moradoras foram capacitadas no préprio Mocot6 para a producao das refei¢oes.
Esse local funciona também como cozinha-escola, oferecendo oficinas de culindria para

a comunidade do bairro.
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O Mocot6 também abriu uma segunda unidade localizada na Vila Leopoldina,
seguindo a mesma estética e cardapio da unidade original.

Sobre instalacGes, ambiente interno e insercao urbana:

O restaurante Mocotd, na Vila Medeiros, era originalmente um imdvel pequeno,
que foi se expandindo com o passar do tempo e o aumento da clientela e producido do
estabelecimento. Atualmente, ele ocupa um imével de esquina na Av. Nossa Senhora do
Loreto, n° 1100. No piso térreo, logo ao entrarmos no local, encontram-se um bar e uma
cozinha de finalizacdo dos pratos (uma cozinha enxuta onde os pratos apenas sao
finalizados com guarni¢cdes ou molhos, por exemplo). Em frente ao bar, existe uma
pequena vitrine com alguns produtos nordestinos feitos ali mesmo no Mocotd, como
farinha de mandioca, tapioca ou manteiga de garrafa.

“Vitrine”, localizada em frente ao bar. Foto cedida por Mariana Branda, da assessoria de imprensa do
Mocotd.
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3

Bar do Mocoté. Foto cedida por Mariana Branda, da assessoria de imprensa do Mocoté.

Seguindo adiante, temos dois saldes com mesas, onde a maior parte dos clientes
fazem suas refei¢cdes. Ao lado destes dois saldes, em outro cdmodo, encontra-se uma
area de cozinha hoje sem uso, que na época da pandemia funcionava como a cozinha
destinada ao delivery. A ideia € transformar essa drea em um espago para a fila de
espera, onde os visitantes possam sentar e pedir bebidas e entradinhas. Ainda no piso
térreo ha uma terceira drea de cozinha, onde atualmente as entregas para o delivery sao
feitas.
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Um dos saldes do restaurante. Foto cedida por Mariana Branda, da assessoria de imprensa do Mocoto.

Saldo do restaurante. Foto cedida por Mariana Branda, da assessoria de imprensa do Mocoté.
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No subsolo, encontram-se as cozinhas responsaveis pela produ¢do da comida do

226

restaurante e dos demais empreendimentos de Rodrigo®™. Hd uma cozinha separada

para a confeitaria e panificacdo. As refei¢des dos funciondarios também sao feitas ali.

No primeiro andar, encontram-se uma sala de descanso e eventuais reunides, que
possui também uma outra cozinha, menor do que as demais, nas quais uma chef realiza
testes de receitas.

Subindo mais um andar, chega-se ao que eles chamam de “pomar”, uma varanda
onde estdo plantadas algumas drvores frutiferas, como de limdo siciliano, laranja etc.
Ainda neste piso, hd uma exposi¢do permanente intitulada “Um restaurante melhor para
o mundo”, que retrata a trajetria de Zé Almeida, do restaurante e de Rodrigo Oliveira.
Em uma parede da sala, encontra-se uma linha do tempo com os principais marcos
dessas trajetorias. Na outra parede, em frente, encontram-se fotos antigas e uma antiga
madquina de costura, que era utilizada pela mae de Rodrigo, dona Lourdes, que trabalhou
a vida toda como costureira, ajudando (e muitas vezes sustentando) nos custos da casa,
quando o restaurante ainda nao havia tomado as propor¢des de hoje.

Linha do tempo, da exposi¢do “Um restaurante melhor para o mundo”. Foto cedida por Mariana Branda,
da assessoria de imprensa do Mocoto.

226 Atualmente, além das duas unidades do Mocotd, uma na Vila Medeiros e outra na Vila Leopoldina, o
chef também comanda o Mocot6é Shopping D, no Canindé, o Mocot6 Café, no Mercado de Pinheiros, € o
Balaio IMS, no Instituto Moreira Salles.
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Em um dos cantos da sala da exposi¢cao encontra-se uma reconstituicao da Casa
do Norte dos Irmaos Almeida, quando a unidade da Vila Medeiros havia acabado de ser
aberta. A reconstitui¢do mostra um ambiente enxuto, com um pequeno fogdo doméstico
e alguns cartazes anunciando as comidas tipicamente nordestinas ali servidas.

Reconstituicdo da Casa do Norte Irméos Almeida, no Mocot6. Foto cedida por Mariana Branda, da

assessoria de imprensa do Mocoto.

Ainda neste andar, ao lado do pomar, que estd localizado numa ampla varanda,
encontra-se uma grande composteira, na qual sdo jogados todos os residuos organicos
do restaurante e que depois sdo levados para um sitio do chef, em Sao José dos Campos,
para ser utilizado como adubo.

Por fim, no dltimo andar do imdvel hd uma varanda com uma espécie de
mirante, no qual € possivel ter uma vista ampla do bairro da Vila Medeiros.
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