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SELO DE VALOR CULTURAL DA CIDADE DE SÃO PAULO 

Ficha de identificação 

 

Nome do estabelecimento: Mourisco Pizzeria 

Razão Social do estabelecimento: MOURISCO PIZZERIA LTDA 

Endereço: Avenida João Dias, 226, Granja Julieta 

Telefone: 5523-7776 

Página na internet: https://www.mourisco.pizza/ e 
https://www.instagram.com/mouriscopizzeria/  

Data de constituição: 27 jul. 1976227 

Início de atividade: 27 jul. 1976228  

Horário de funcionamento: Domingo a partir das 18h 

Data de inauguração: 1973 

Proprietários/sócios: José Eduardo Mário Amato229 

Ramo de atividade: Restaurantes e similares 

Setor/Quadra/Lote: 087.379.0115-1 

Ocupa imóvel tombado? Não 

Conserva instalações/ambiência de época? Sim 

É referência local/ bairro? Sim 

É referência na cidade? Sim 

 

 

229 Ibidem. 

228 Idem. 

227 Cf.: Junta Comercial do Estado de São Paulo. Disponível em: https://www.jucesponline.sp.gov.br/. 
Acesso em: 02 jul. 2025. 
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Localização da Mourisco Pizzeria. Fonte: Google Maps. Acesso em: 19 ago. 2025. 

 

Fachada da Mourisco Pizzeria. Disponível em: Google Street View: dez. de 2024. Acesso em: 19 ago. 
2025. 
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Dados históricos: 

No início da década de 1950, a região onde se situa a Mourisco Pizzeria já estava 
em processo de ocupação, especialmente as imediações do Largo Treze de Maio - 
centralidade do antigo município de Santo Amaro - e da Avenida Adolfo Pinheiro, na 
qual passava o bonde.230 Em meados dos anos de 1970, momento no qual a pizzaria foi 
instalada na Avenida João Dias, a área já estava praticamente toda ocupada.231 

​ José Eduardo Amato, atual proprietário do estabelecimento, conta que foi seu 
pai - José Carlos Mario Amato - que, nos anos de 1970, realizou na pizzaria Verona o 
primeiro rodízio, com apenas cinco sabores de pizza. Na ocasião, foi firmada uma 
parceria entre o restaurante e a Antarctica, que gostaria de divulgar o seu guaraná. Os 
rodízios só aconteciam algumas vezes na semana, mas se tornaram grandes sucessos, 
atraindo clientes que formavam enormes filas de espera.232  

José Carlos Amato chegou a conversar sobre sua experiência com o sistema de 
rodízio com Armando Paschoal, quando este decidiu abrir uma pizzaria. Em 1973 a 
Mourisco Pizzeria foi inaugurada, no atual endereço, servindo, desde o princípio, 
rodízios - ainda que também atendesse à la carte.233 

        

Comentários sobre a Mourisco Pizzeria e sua tradição. Fonte: Avaliações no Google Maps. Acesso em: 08 
set. 2025. 

Até o ano de 1984, a pizzaria esteve sob a gestão de Armando Paschoal e 
Dolores Pires Paschoal234 e servia, apenas, nove clássicos sabores de pizza. Durante a 
administração de Rodolfo Alberto Carrega e Ademar Geraldo Carrega houve a criação 
das famosas pizzas de frutos do mar - utilizando como ingredientes camarão, siri, lula e 

234 Junta Comercial do Estado de São Paulo, Cópia Digitalizada de Documentos Arquivados, N° 858149. 
Disponível em: https://www.jucesponline.sp.gov.br/. Acesso em: 2 set. 2025. 

233 Idem. 

232 Entrevista de José Eduardo Mário Amato, realizada em 26 ago. 2025. 

231 Gegran (1973). 

230 Planta VASP Cruzeiro em 1954.  
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marisco -, além da inovação com as pizza doces.235  

 

Reportagem sobre festas de aniversário infantis em restaurantes e clubes. A Mourisco é uma das dicas de 
locais que atendem aos grupos de crianças. Nota-se que, neste momento, o restaurante já oferece vinte e 

dois sabores. Fonte: O Estado de S. Paulo, 17 de jul de 1986, p.72. Acesso em: 27 de ago. de 2025. 

 

Divulgação da pizzaria. Nota-se que já são servidos 35 sabores. Fonte: O Estado de S. Paulo, 7 de jun de 
1995, p.91. Acesso em: 27 de ago. de 2025. 

235 Entrevista de José Eduardo Mário Amato, realizada em 26 ago. 2025. 
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Reportagem sobre a pizzaria. Fonte: O Estado de S. Paulo, 9 de abr de 1997, p.108. Acesso em: 27 de 
ago. de 2025. 

Em 2010, Rodolfo Alberto Carrega deixou a sociedade com seu irmão e, em 
2019, a Mourisco foi vendida à José Eduardo Amato, mais conhecido como Edu 
Amato,236 que sempre teve uma relação com a pizzaria - fosse como cliente, desde sua 
infância, fosse pela proximidade que a sua família tem com o ramo.237  

237 Entrevista de José Eduardo Mário Amato, realizada em 26 ago. 2025. 

236 Junta Comercial do Estado de São Paulo, Cópia Digitalizada de Documentos Arquivados, N° 
509.965/19-2. Disponível em: https://www.jucesponline.sp.gov.br/. Acesso em: 2 set. 2025. 
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Ao longo dos anos a edificação sofreu poucas reformas e o estabelecimento 

conserva, além de suas instalações, uma equipe de funcionários com longa trajetória no 
local: o pizzaiolo principal possui trinta e oito anos de casa, o primeiro se aposentou 
após quarenta e dois anos de serviço, o maître, por sua vez, tem também trinta e quatro 
anos na Mourisco. O restaurante ampliou seu cardápio com o passar do tempo, 
recentemente inovou ao criar duas classes de rodízio - de modo a atender os que não 
gostam das pizzas de frutos do mar -, mas mantém-se, há gerações, como o cenário 
acolhedor de celebração de aniversários, bodas e festas em família.238    

 

Jogo americano com as duas modalidades de rodízio. Foto: Nicole S. S. Macedo (2025). 

      

Salão da Pizzeria Mourisco durante um sábado. Fonte: Acervo Pizzeria Mourisco. 

238 Idem. 
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Divulgação da pizzaria. Fonte: O Estado de S. Paulo, 5 de mai de 2006, p.132. Acesso em: 27 de ago. de 
2025. 

 

Sobre instalações, ambiente interno e inserção urbana: 

A Mourisco Pizzeria se situa em via de forte caráter comercial, sem faixas 
destinadas ao estacionamento de veículos. A edificação conserva o aspecto dos anos 
1970, com vãos em arco - sendo o de acesso destacado pelo toldo vermelho e verde -, 
fachada com acabamento em lajota terracota na porção inferior e pintura em vermelho e 
branco na metade superior, que esconde a cobertura e sustenta o letreiro com nome e 
telefone do estabelecimento. 

 

Fachada da Mourisco Pizzeria, à Avenida João Dias. Foto: Nicole S. S. Macedo (2025). 

No interior, a aparência remete à uma cantina e os revestimentos indicam que 
grande parte ainda é original da década de 1970. O salão possui piso em cerâmica, 
paredes pintadas com textura em tons de amarelo e ocre, forro de gesso acartonado, 
luminárias originais e nicho no fundo da edificação com decoração em motivos 
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botânicos e iluminação verde. O mobiliário é em madeira e há também alguns 
ventiladores, televisão e aparelhos de ar condicionado instalados nas paredes.  

   

Salão da Mourisco Pizzeria, a partir da entrada, olhando para o fundo do lote. À direita, nicho decorativo. 
Foto: Nicole S. S. Macedo (2025). 

 

Salão da Mourisco Pizzeria, olhando para a frente do lote. Foto: Nicole S. S. Macedo (2025). 
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Salão da Pizzeria Mourisco durante um sábado. Fonte: Acervo Pizzeria Mourisco. 
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Elaborado por: Nicole de Souza S. Macedo, Arquiteta e Urbanista, em 18 set. 2025. 

Núcleo de Identificação e Tombamento 

Divisão de Preservação do Patrimônio/DPH. 

 

 


