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SELO DE VALOR CULTURAL DA CIDADE DE SAO PAULO

Ficha de identificacao

Padaria Carillo

Nome do estabelecimento: Padaria Carillo

Razao Social do estabelecimento: Padaria Paschoal Carillo LTDA
Enderego: Av. Alvaro Ramos 2071 - Mooca

Telefone: (11) 2605-4045

Pagina na internet: https://padariacarillo.com.br/

Tipo de empresa: Sociedade Empresaria Limitada

Data de constituigdo: 27/04/1984

Inicio de atividade: 27/04/1984

CNPJ: 53.444.923/0001-07

Horario de funcionamento: Segunda a sexta, das 6h as 20h. Sdbado e domingo, das 4h as 20h.
Data de fundagao: 1912

Proprietarios/sdcios: Gabriel Carillo Fernandes e Guilherme Carillo Fernandes

Ramo de atividade: Fabricacdo de produtos de padaria e confeitaria com predominancia de
producdo propria

Setor/Quadra/Lote: 029.096.0022

Ocupa imoével tombado? Nao

Conserva instalagcdes/ambiéncia de época? Parcialmente
E referéncia local? Sim

E referéncia na cidade? Sim


https://padariacarillo.com.br/
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Localizagdo da Padaria Carillo. Fonte: Google Maps, 2025. Acesso em: 15 de janeiro de 2025.

Fachada da Padaria Carillo. Fonte: Google Street View, 2025. Acesso em: 15 de janeiro de 2025.
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Dados historicos:

Como se sabe, entre o fim do século XIX e inicio do século XX, muitos imigrantes italianos
chegaram a Sdo Paulo. Este é o caso da familia Carillo. O fundador da Padaria Carillo é Raffaelle
Carillo, um imigrante italiano da Comuna de San Giuseppe Vesuviano, na provincia de Napoles,
regido da Campania na ltalia, que chegou ao Brasil entre os anos de 1908 e 1910 (ndo existe
precisdao no ano de chegada). Além de Raffaelle, outros membros da familia Carillo vieram para o
Brasil, abrindo outros negdcios por toda a cidade de Sdo Paulo, como lojas de ferramentas etc.

Raffaelle abriu seu comércio de paes com o intuito de introduzir no Brasil o “verdadeiro”
pao italiano. Primeiramente, se instalou no bairro do Belenzinho, na Rua Marcos Arruda, onde
permaneceu até 1917. Depois disso, mudou-se para a rua Padre Adelino, onde ficou instalado até a
morte do dono.

Na década de 1960, apds o falecimento de Raffaelle Carillo, a padaria permaneceu aberta,
sendo comandada por seus filhos. Ela apenas mudou de endereco, para onde esta localizada hoje
(Avenida Alvaro Ramos). Desde ent3o, o negdcio e o oficio de padeiro vem sendo passados de pai
para filho. A Padaria Carillo é atualmente comandada pelos irmdaos Gabriel e Guilherme Carillo,
bisnetos de Raffaelle. Ambos sdo padeiros e confeiteiros, como seu pai, avd e bisavo.

Nos primérdios da padaria, ela funcionava apenas como ponto de retirada de paes e doces
e também contava com um sistema de entrega, primeiro de bicicleta e depois de automédvel. Em
meados do século passado, o empreendimento chegou a ter diversos pontos de venda espalhados
pela Zona Leste. Apenas em 2022 é que a padaria passou por uma expansdao e uma reforma,
abrindo um saldo e uma cozinha equipada para receber clientes para café, almoco e jantar.
Atualmente, grande parte do montante vendido pela padaria é para bares e restaurantes, além da
sociedade civil.

Ademais, tudo o que é vendido na padaria é feito diretamente na casa. Numa das partes
externas, inclusive, existe uma pequena horta no qual sdo cultivadas algumas ervas frescas
utilizadas no preparo de molhos, como o molho pesto, ou para a finalizacao de pratos.

A Padaria Carillo faz parte do cotidiano de uma série de familias da regido, familias
italianas, mas ndo se restringindo apenas a elas. Ela mantém o sistema de entrega de paes a
domicilio, tal qual era feito pelo ancestral Raffaelle, estando aberta ao publico de terca a domingo.
O estabelecimento também pode ser alugado para eventos, com servico de buffet.

Dentre os produtos comercializados, destacam-se os pdes, que podem ser recheados ou
ndo, mais morenos ou ndo, a depender da preferéncia do cliente. Hd também uma sec¢do de
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mercearia, na qual sdo vendidos produtos diretamente importados da Italia, como sucos, molhos e
conservas, assim como alguns doces caseiros.

Parte de mercearia da Padaria Carillo. Foto: Marina Gregori Tokita, em 27 de janeiro de 2025.

As informagdes da histéoria do estabelecimento foram coletadas em uma visita ao
restaurante, realizada no dia 27 de janeiro de 2025, na qual foi feita uma conversa com o atual
gerente da padaria, Miguel.

12



PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO PAULO
SECRETARIA MUNICIPAL DE CULTURA E ECONOMIA CRIATIVA
DEPARTAMENTO DO PATRIMONIO HISTORICO

Sobre as instalagdes e a ambiéncia:

Apesar de hoje a padaria ndo ocupar o mesmo espaco de quando foi primeiramente
inaugurada, o imdvel em que se encontra atualmente estd em uso ha mais de 50 anos. O espaco
conserva parcialmente as instala¢des originais, uma vez que ele sofreu expansdes e reformas com
o passar dos anos. Até a geracdo de Gabriel e Guilherme, os atuais proprietdrios, a padaria
funcionava apenas como ponto de retirada dos paes, tendo sido aberta para servigo ao publico
apenas em 2022, quando também passou a servir pratos de massa e pizzas.

Por essa mudanca, o espaco do saldo é uma construgao recente e moderna. Apesar disso,
foi informado pela geréncia que houve certo cuidado em manter uma atmosfera italiana nessa
parte reformada, como as paredes e as mesas de marmore.

”\ = L T |
Saldo novo e reformado da Padaria Carillo. Foto: Marina Gregori Tokita, em 27 de janeiro de 2025.

Ja a panificadora ainda apresenta o forno original, com mais de 50 anos de idade, além dos
pisos e paredes.
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Forno a lenha original, onde os paes continuam sendo assados até hoje. Foto: Marina Gregori Tokita, em 27 de janeiro
de 2025.

Ademais, ha nas paredes e em algumas bancadas fotos, noticias e objetos antigos da
familia Carillo, que remontam a histéria do lugar e atestam sua tradigao.
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Reportagem do jornal Estadao sobre a Padaria Carillo, junto de um telefone antigo que um dia foi utilizado no
estabelecimento. Foto: Marina Gregori Tokita, em 27 de janeiro de 2025.
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