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SELO DE VALOR CULTURAL DA CIDADE DE SÃO PAULO 
Ficha de identificação 

Fasano 

 

Nome do estabelecimento: Restaurante Fasano 

Nome oficial da empresa: Restaurante Fasano LTDA 

Endereço: Rua Vitório Fasano, 88 – Jardins – São Paulo 

Telefone: (11) 3896-4000 

Página na internet: http://www.fasano.com.br/  

Tipo de empresa: Sociedade Limitada 

Data de constituição: 22/01/1991 

Início de atividade: 04/01/1991 

CNPJ: 65.430.340/0001-06 

Horário de funcionamento: Segunda a quinta, das 19h às 00h; sexta e sábado, das 19h à 1h 

Data de fundação: 1947, por Ruggero Fasano 

Proprietários/sócios: Carlos Ernane Abrahão; Fabrizio Fasano; Holding Fasano AB LTDA; Franz 

Thomaz Voegeli 

Ramo de atividade: Restaurantes e similares; gestão de ativos intangíveis não-financeiros; 

impressão de livros, revistas e outras publicações periódicas 

Setor/Quadra/Lote: 014.011.0099 

Ocupa imóvel tombado? Não 

Conserva instalações/ambiência de época? Não 

É referência local? Sim 

É referência na cidade? Sim 
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Localização do Restaurante Fasano. Fonte: Google Maps. Acesso em: janeiro de 2025. 

 
Fachada do Restaurante Fasano. Disponível em: <http://www.desicatur.com/fasano-sao-paulo/>. Acesso em: agosto 

de 2016. 
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Dados históricos: 

Quando o italiano Vittorio Fasano chegou ao Brasil, no final do século XIX, criou a Brasserie 

Paulista, na Praça Antônio Prado, e permaneceu no seu comando até 1923. 

Tempos depois, em 1947, seu filho Ruggero inaugurou o restaurante Fasano, na Rua Vieira 

de Carvalho. O restaurante foi transferido para a Avenida Paulista em 1958, no Conjunto Nacional, 

onde permaneceu até 1969. Segundo consta, frequentavam o local personalidades como os 

artistas Nat King Cole e Ginger Rogers. 

Em 1982, a família reinaugurou o restaurante no Shopping Eldorado, que foi transferido 

dois anos depois para a Rua Amauri, no Itaim Bibi, e, em 1987, mudou-se para a Rua Haddock 

Lobo, nos Jardins.29 Atualmente, o restaurante se localiza no térreo do Hotel Fasano, inaugurado 

em 2003, em parceria com João Paulo Diniz, do Grupo Pão de Açúcar, na rua Vitório Fasano no 88. 

O estabelecimento comercializa pratos de culinária italiana como massas, risotos, carnes 

nobres e peixes. O seu tiramisù, biscoito embebido em café intercalado por creme à base de queijo 

mascarpone, que é montado na hora para o cliente, foi eleita, pelo Paladar, a melhor sobremesa 

de São Paulo30.  

O restaurante pertence à família até os dias atuais e figura entre os melhores e mais 

sofisticados restaurantes de São Paulo31. Os irmãos, Fabrizio, Andrea e Rogério Fasano, netos de 

Ruggero, administram o restaurante, juntamente com a JHSF, construtora e administradora de 

shopping centers32. O grupo possui mais 16 estabelecimentos, entre restaurantes e cafés, como o 

Gero, Trattoria, Nonno Ruggero, entre outros, localizados em São Paulo, Rio de Janeiro e Brasília. 

Além disso, são proprietários de hoteis em São Paulo, Rio de Janeiro, Salvador, Belo Horizonte, 

Angra dos Reis, Punta Del Este e Nova Iorque.33 

 

33 FASANO. Modernidade e tradição. Disponível em: https://www.fasano.com.br/historia/ Acesso em 29/1/2025. 

32 LORENÇATO, Arnaldo. Restaurantes Fasano passam a administração da Hotel Marco Internacional. Disponível em: 
http://vejasp.abril.com.br/blogs/arnaldo-lorencato/2014/06/20/restaurantes-fasano-adminstracao-construtora-jhsf/ 
Acesso em agosto de 2016. 

31 FARINACI, Antonio. Críticos indicam cinco novíssimos restaurantes e cinco “clássicos” de São Paulo. Disponível em: 
http://comidasebebidas.uol.com.br/noticias/redacao/2010/11/18/criticos-indicam-cinco-novissimos-restaurantes-e-ci
nco-classicos-de-sao-paulo.htm Acesso em agosto de 2016. 

30 DO PÃO AO CAVIAR. Fasano B-Day. Disponível em: http://dopaoaocaviar.com.br/fasano-b-day/ Acesso em agosto de 
2016. 

29 FASANO. Modernidade e tradição. Disponível em: https://www.fasano.com.br/historia/ Acesso em 29/1/2025. 
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Sobre as instalações e ambiência: 

O restaurante Fasano está instalado no térreo de um edifício com cerca de 20 andares, 

projetado pelo Studio MK27 em parceria com Isay Weinfeld Arquitetura, onde funciona o Hotel 

Fasano, de propriedade do mesmo grupo familiar. A rua Vitório Fasano é uma via estreita, de 

apenas um quarteirão, entre as ruas Haddock Lobo e Bela Cintra, na região do Jardim Paulista. 

Apesar de suas dimensões, esta via é bastante movimentada, devido à presença de lojas, 

restaurantes e edifícios de apartamentos, além do próprio Hotel Fasano e do Restaurante. 

O Restaurante Fasano ocupa um amplo salão, com teto retrátil, que costuma ser aberto em 

noites quentes. A decoração é moderna e sofisticada. 

 
Rogério Fasano, um dos proprietários,  posa no salão do restaurante.  Autor: Mário Rodrigues. Disponível em: 

<http://vejasp.abril.com.br/blogs/arnaldo-lorencato/2014/06/20/restaurantes-fasano-adminstracao-construtora-jhsf/

>. Acesso em: agosto de 2016. 
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Restaurante Fasano no Conjunto Nacional. Fonte: FASANO. Modernidade e tradição. Disponível em: 

<https://www.fasano.com.br/historia/>. Acesso em: 29 de janeiro de 2025. 
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