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PROCESSO SEI N° [e]

PERMISSAO DE USO QUALIFICADA, A TITULO ONEROSO, DE 6 (SEIS) AREAS LOCALIZADAS EM PARQUES DO
MUNICIPIO DE SAO PAULO, DESTINADAS A INSTALAGAO, OPERAGCAO E MANUTENGAO DE POLOS
GASTRONOMICOS PERMANENTES.

ANEXO Il DO TERMO DE PERMISSAO DE USO — TERMO DE REFERENCIA



PREFEITURA DE

SAO PAULO
SUMARIO
1. DIRETRIZES GERAIS ...ttt ettt ettt st st ettt b e s bt e st s et et e e sbe e s beesbeesanesanesaneenneennes 4
2. DIRETRIZES DE IMPLANTAGAD ....voviuiteiiieiiieieietee ettt s e b s s b st st ssss s s s s s s s sesesesesesesenas 5
2.1. Diretrizes gerais de imPlantagao .......ccccvuiiiieiiiie e et e e e e aaea e 5
2.2. Projeto BASICO € EXECULIVO......uuiiiiiiiiecciiiieeeiteee ettt e e ettt e e e e ete e e e et e e e eataeeeenaasaeenaseeeennsaeeesnnnreeeean 7
2.4. Recebimento das Obras de IMPlantag@o..........eeieciieeiiiiiie et ecee e e erere e e e saae e e e aae e s seaaaeeeeas 9
3. DIRETRIZES DE OPERAGAD .....cueevveteeieeeteteeeeeetete sttt ettt et teas st sese s ssetensasssstatsns et ssessnnasetesensseesens 10
3.1. Diretrizes gerais d& OPEIACA0 ...uuuiiicuiieeieitie e ectiee e ettt e e ee e e e e s satae e esbeese e abeeeeensbeseeesnseeesennseeesssnsens 10
I T To N o [ @] o 1T Lo o J TP PPP 12
T = 4T T o LI @ o 1T Lo o T PSSP 13
3.4. Hordario de fUNCIONAMENTO .....ueiiiiieiie ettt sbe e ettt e et e s bt e e abe e sabeesbeeesbeeesanes 14
3.5. Diretrizes para realizagdo de EVENTOS.....ccueiiiiiiee ettt e e s e e e e abeeas 15
3.6. LICENCIAMENTO ..eiiiiiiiiii ittt be e s s e e s s e e e s s b e e e s s nree s 15
3.7. Conversdo da CONTRAPRESTACAO SEMESTRAL em benfeitorias e servigos associados ............. 16
3.8. Diretrizes de COMErCIaliZAga0 ... ccccccuiiiiiciiie ettt e et e et e e e et ee e e e eabae e e e earaeas 17
3.9. Operacionalizacio da AREA DE INFLUENCIA ........oueiieeiececieeeeeeeeeeeeeee et 18
I OV T [V (< g Tor- To T o =T [ -] B UUPRP 19
3.11. Zeladoria, limpeza e gestdo de residuos SOlIdOS ......cccccieiiecciie e e e 19

Péagina 2 de 20



PB_EFERA DE
SAO PAULO

LISTA DE APENDICES:
APENDICE | - MINUTA DE PROPOSTA DE MELHORIA
APENDICE Il - MINUTA DE TERMO DE ACORDO
APENDICE Il - MINUTA DE ATESTE DE EXECUGAO

Péagina 3 de 20



PB_EFRA DE
SAO PAULO
1. DIRETRIZES GERAIS
1.1. A observancia das disposi¢cGes deste ANEXO, que estabelece condigdes minimas para uso e operagao
do POLO GASTRONOMICO, n3o afasta a necessidade de respeito as disposicdes do TERMO e seus ANEXOS
e as leis e normas aplicdveis, incluindo aqueles incidentes sobre a atividade econdmica desempenhada pelo

PERMISSIONARIO.

1.1.1. O PERMISSIONARIO é responsavel por realizar todos os levantamentos necessarios para o regular
atendimento das regras, obrigagdes e encargos incidentes sobre a PERMISSAO DE USO, sendo
meramente referenciais quaisquer informagGes, plantas, levantamentos ou outros documentos
disponibilizados pelo PERMITENTE, inclusive aquelas constantes do ANEXO IV do EDITAL — MEMORIAL
DESCRITIVO e do ANEXO IV do TERMO — DIRETRIZES DE OCUPACAO, cuja utilizagdo sem a devida

verificacdo técnica se dard por conta e risco exclusivo do PERMISSIONARIO.

1.2. Além da observancia ao previsto neste ANEXO, todas as atividades desenvolvidas pelo
PERMISSIONARIO deverdo estar em conformidade com as normas técnicas e disposicdes legais aplicaveis,
incluindo, mas ndo se limitando, aos regramentos nacionais, estaduais e municipais vigentes aplicaveis
referentes a defesa dos direitos de consumidores; a direitos de pessoas com deficiéncia; ao transporte,
manipulagdo, preparo, acondicionamento e comercializagao de alimentos e bebidas; e que versem sobre

parametros sanitarios, urbanisticos e de preservagdo do patrimonio histdrico e cultural.

1.3. As atividades desenvolvidas pelo PERMISSIONARIO deverdo ser compativeis com o OBJETO da
PERMISSAO DE USO e considerar os padrdes de uso e a finalidade precipua do PARQUE.

1.4. O PERMITENTE poder3, a qualquer tempo, constatando que o PERMISSIONARIO deixou de atender aos
requisitos estabelecidos neste ANEXO, exigir formalmente que sejam providenciados os ajustes e

adequacgdes necessarios, sem prejuizo da aplicagao das penalidades cabiveis, nos termos do TERMO.

1.5. Os recursos humanos, 0s equipamentos, os materiais e 0os insumos necessarios para a execuc¢ao das
diretrizes descritas no presente ANEXO, inclusive as obrigaces relativas a eventuais tributos e tarifas,

ficardo a cargo do PERMISSIONARIO.

1.6. Os prepostos do PERMISSIONARIO deverdo manter um relacionamento cordial e solicito com os
funcionarios da Prefeitura do Municipio de Sdo Paulo e com todos os usuarios do PARQUE, ainda que esses
n3o sejam consumidores, no Ambito das atividades executadas no ambito da PERMISSAO DE USO, sendo-

Ihes vedado adotar qualquer postura discriminatdria em relagdo a quem quer que seja.
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1.7. O PERMISSIONARIO devera buscar adotar praticas de sustentabilidade, tais quais a reducdo do uso de
plasticos e embalagens, uso de materiais biodegradaveis, reducao do consumo de agua e energia, gestao

adequada dos residuos sdlidos, entre outras.

2. DIRETRIZES DE IMPLANTAGAO

2.1. Diretrizes gerais de implantagao

2.1.1. Aimplantacdo do POLO GASTRONOMICO devera ser devidamente conduzida e acompanhada por
profissional técnico legalmente habilitado e registrado no respectivo conselho de classe (CAU/CREA),

devendo ser executada de acordo com a legislagdo e normas técnicas pertinentes.

2.1.2. Com antecedéncia minima de 10 (dez) dias em relagdo a DATA DA ORDEM DE INiCIO, o
PERMISSIONARIO devera informar ao PERMITENTE a listagem de profissionais que desempenhario
atividades na implantacdo do POLO GASTRONOMICO, com nome completo e nimero de documento de
identificacdo, noticiando, imediatamente e por escrito, qualquer alteracdo a ela referente, seja inclusao

ou exclusdo de pessoas.

2.1.3. O projeto elaborado pelo PERMISSIONARIO para implantacdo do POLO GASTRONOMICO deverd
observar os parametros de acessibilidade universal para pessoas com deficiéncia e mobilidade reduzida
previstos na legislacdo e nas normas técnicas aplicaveis, em especial nas Leis Federais n2 10.098/2000 e
n213.146/2015, no Decreto Federal n25.269/2004, na NBR ABNT 9050:2020, na NBR ABNT 15599:2008,

ou outras que vierem a substitui-las.

2.1.4. O POLO GASTRONOMICO devera ser dotado de mecanismos de prevencdo e seguranga contra
incéndios, devendo haver a provisdo e reposicdo de extintores de incéndio nos termos da ABNT NBR
12693 e da ABNT NBR 12962, ou outras que vierem a substitui-las, bem como de outras normas técnicas
aplicaveis a matéria.

2.1.5. A implantacdo do POLO GASTRONOMICO n3o poderd levar a danos as estruturas existentes do
PARQUE nas quais estdo instalados, sendo necessario que o PERMISSIONARIO preveja medidas para

garantir o menor impacto possivel.

2.1.6. Todas as alteragdes nas edificagdes existentes no PARQUE a serem realizadas para a implantac¢ao

do POLO GASTRONOMICO deverdo estar devidamente representadas no Projeto Basico.

2.1.7. Conforme descrito no TERMO, poderao ser realizadas as ligacGes de energia elétrica, dgua, gas e

esgoto necessarias ao funcionamento do POLO GASTRONOMICO.
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2.1.8. As ligagBes de energia elétrica deverao observar os parametros previstos nas normas técnicas
aplicaveis, especialmente na NBR ABNT 5410 (ou correspondente, de acordo com tensdo elétrica do

POLO GASTRONOMICO) e na NBR ABNT 13570, ou outras que vierem a substitui-las.

2.1.8.1. As ligagOes aos sistemas hidraulicos deverao observar os parametros previstos nas normas

técnicas aplicdveis, especialmente na NBR ABNT 5626 e na NBR ABNT 8160.

2.1.8.2. As ligagOes ao sistema de gas e utilizagao de botijdo deverdo observar os parametros previstos
nas normas técnicas aplicaveis, especialmente na NBR ABNT 13523, NBR ABNT 15358, NBR ABNT
15526 e NBR ABNT 13103.

2.1.8.3. As intervengdes necessarias & implantagdo do POLO GASTRONOMICO que envolvam obras
para ligagOes de energia elétrica, dgua, gas e esgoto deverao ser contempladas no Projeto de Basico a
ser apresentado pelo futuro PERMISSIONARIO, de forma a demonstrar todas as interferéncias em
pisos, paredes, vegetacao, elementos de fachada, entre outras, ficando sua aprovacao pelos 6rgdos de

tombamento condicionada aos possiveis danos a serem causados nos bens.

2.1.8.4. As ligacOes de energia elétrica, agua, gds e esgoto deverdo ser realizadas de forma a minimizar
as intervencdes ao PARQUE, especialmente fora da AREA DA PERMISSAO, priorizando solucdes

reversiveis e de baixo impacto

2.1.9. O PERMISSIONARIO poderd solicitar ao PERMITENTE a realocacdo de mobilidrios e outras
estruturas existentes, como bancos, lixeiras e mesas de piquenique, dentro do perimetro da AREA DA
PERMISSAO ou préxima a ela, de forma a garantir o melhor posicionamento das estruturas do POLO

GASTRONOMICO, o acesso adequado aos equipamentos pelos USUARIOS e a circulagdo acessivel.

2.1.9.1. E de responsabilidade do PERMISSIONARIO arcar com a execucdo e custos associados das
obras de retirada e posterior reimplantagdo das estruturas existentes no PARQUE mencionadas no item
2.1.9, garantindo a manutencdo das condi¢Oes dessas estruturas, ou substituicdo por outras de

mesmas especificagdes.
2.1.9.2. A realocagdo de estruturas existentes nos parques devera estar prevista no Projeto Basico.

2.1.10. O mobiliario instalado na AREA DA PERMISSAO deverd ser adequado ao tamanho do local e as
atividades desenvolvidas no POLO GASTRONOMICO, de modo a preservar a estética visual do PARQUE

e, no caso de PARQUES tombados, o regramento dos érgaos de patriménio responsaveis.
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2.1.11. Toda estrutura implantada deverd ser compativel com a infraestrutura existente no PARQUE,
incluindo redes de drenagem, iluminacdo publica, sistemas de irrigacdo e mobilidrio urbano, sendo

vedada qualquer interferéncia sem autorizacdo expressa do PERMITENTE.

2.1.12. Todas as estruturas implantadas deverdo garantir seguranca aos USUARIOS, sendo resistentes,

duraveis, estdveis e de facil manutencdo, compativeis com o uso em espaco publico.

2.1.13. As cores e acabamentos utilizados deverao buscar minimizar o impacto na paisagem do PARQUE,

buscando harmonia com o entorno natural.

2.1.14. A aplicacdo de logomarcas e logotipos devem observar as diretrizes da Lei Municipal 14.223/06

- Cidade Limpa, especialmente quanto seu tamanho e posicionamento.

2.1.14.1. A insercdo de logomarcas nos PARQUES tombados devera seguir diretrizes dos drgdos de

patrimonio e as Resoluges CONPRESP/SMC 01/2007 e 02/2007.

2.1.15. Devera ser inserido, em ao menos uma das fachadas do POLO GASTRONOMICO o logotipo da

Prefeitura de Sao Paulo, conforme Manual de Identidade Visual vigente

2.1.16. E permitida a iluminacdo interna as estruturas e da logomarca, desde que n3o haja projecdo

luminosa para o entorno, de forma a nao causar disturbios a fauna dos PARQUES.

2.1.17. Nao é recomendada a utilizagdo de grandes fachadas de vidro, sendo obrigatdria a instalagdo de

adesivos anticolisdo para a prote¢do da avifauna em qualquer superficie envidragada maior do que 1

m?2.

2.1.18. 0 mobilidrio a ser instalado pelo PERMISSIONARIO, tais como mesas, cadeiras, bancos,
banquetas, ombrelones e quaisquer outros méveis sob sua responsabilidade, devera seguir os seguintes

requisitos para garantir sua qualidade e adequacao:
a) devera ter resisténcia e durabilidade adequadas para sua frequéncia de uso e local de instalacgdo;
e

b) devera possibilitar facil manutencao e limpeza.

2.2. Projeto Basico e Executivo

2.2.1. Conforme previsto no ANEXO Il DO EDITAL — MINUTA DO TERMO DE PERMISSAO DE USO, é de
responsabilidade do PERMISSIONARIO a elaboracdo de Projeto Basico para implantacio do POLO
GASTRONOMICO na AREA DA PERMISSAO.

2.2.2. O Projeto Basico devera conter, em relacdo ao POLO GASTRONOMICO:
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a) Implantacdo, cortes, plantas de todos os pavimentos, elevagGes, perspectivas ilustrativas e

outras representacdes graficas pertinentes;

b) Projeto de instalacGes, com sistema elétrico, de gas. hidraulico e de esgoto, com detalhamento

das ligacdes e compatibilidade com a infraestrutura existente no parque;
¢) Planta de layout, com o posicionamento de mobilidrio e equipamentos; e
d) Memorial descritivo dos componentes construtivos e materiais.

2.2.3. O Projeto Basico devera ser apresentado ao PERMITENTE para andlise e aprovagao, em até 90

(noventa) dias apds a DATA DE PUBLICACAO DO TERMO.

2.2.3.1. Apds o recebimento do material descrito no item 2.3, o PERMITENTE tera prazo de 30 (trinta)
dias, prorrogaveis por igual periodo, para emitir parecer técnico, aprovando-o ou solicitando eventuais

ajustes.

2.2.3.2. Caso sejam solicitados ajustes pelo PERMITENTE, o PERMISSIONARIO tera 15 (quinze) dias

para efetuar eventuais ajustes e reapresentar o Projeto Basico.

2.2.3.3. O PERMITENTE devera se manifestar em até 30 (trinta) dias quanto aos ajustes realizados pelo

PERMISSIONARIO.

2.2.3.4. O prazo referido no item 2.2.3 poderd ser prorrogado, desde que haja justificativa formal

apresentada pelo PERMISSIONARIO e expressamente aceita pelo PERMITENTE.

2.2.4. O Projeto Basico do POLO GASTRONOMICO devera ser elaborado por profissional técnico
legalmente habilitado e registrado no respectivo 6rgao de classe (CAU/CREA), com emissdo de ART/RRT,
observando integralmente a legislacdo vigente, as normas técnicas aplicaveis e as especificacOes e

pardmetros constantes do APENDICE | do ANEXO IV do EDITAL — RESOLUCOES DE TOMBAMENTO.

2.3. O PERMITENTE detém a prerrogativa de exigir o detalhamento de elementos do Projeto Basico em

Projeto Executivo como condicdo para inicio das obras de implantacdo do POLO GASTRONOMICO.

2.3.1. O PERMISSIONARIO deverd apresentar os elementos do Projeto Basico indicados pelo
PERMITENTE a nivel de Projeto Executivo em até 90 (noventa) dias contados da DATA DA ORDEM DE
INICIO.
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2.3.1.1. Apds o recebimento do material descrito noitem 2.3.1, o PERMITENTE terd prazo de 30 (trinta)

dias, prorrogaveis por igual periodo, para se manifestar, aprovando-o ou solicitando eventuais ajustes.

2.3.1.2. Caso sejam solicitados ajustes pelo PERMITENTE, o PERMISSIONARIO terd 15 (quinze) dias

para efetuar eventuais ajustes e reapresentar os elementos do Projeto Executivo.

2.3.1.3. O PERMITENTE deverd se manifestar em até 30 (trinta) dias quanto aos ajustes realizados pelo

PERMISSIONARIO.

2.3.1.4. Neste caso, o PERMISSIONARIO somente iniciard as intervenc¢des sujeitas a aprova¢do do

PERMITENTE apds sua aprovacgao

2.3.2. Nos casos em que a AREA DA PERMISSAO estiver localizada em PARQUE tombado, conforme
indicado no ANEXO IV DO EDITAL — MEMORIAL DESCRITIVO, depois de aprovado pelo PERMITENTE, o

Projeto Bdsico devera ser encaminhado aos érgdaos competentes de protecdo ao patrimonio histérico.

2.3.2.1. O PERMISSIONARIO deverd encaminhar projeto com o nivel de detalhamento exigido pelo

drgdo de protecdo ao patrimoénio.

2.3.2.2. O PERMISSIONARIO devera observar integralmente as diretrizes e exigéncias estabelecidas

por tais érgaos, independentemente da aprovagao prévia pelo PERMITENTE.

2.4. Recebimento das Obras de Implantagao

2.4.1. O PERMISSIONARIO devera concluir as obras de implantacdo do POLO GASTRONOMICO em até
12 (doze) meses da DATA DA ORDEM DE INICIO.

2.4.2. Finalizada a implantagdo do POLO GASTRONOMICO, o PERMISSIONARIO comunicard o

PERMITENTE para realizagdo de vistoria e emissdo de ateste de recebimento das intervengdes.

2.4.2.1. O PERMITENTE realizard vistoria juntamente com o PERMISSIONARIO e em até 15 (quinze)
dias da comunicagdo da conclusdo da implantacdo do POLO GASTRONOMICO.

2.4.2.2. O PERMITENTE se manifestara, em até 15 (quinze) das da realizagdo da vistoria, emitindo:

a) O ateste integral da execucdo das obras de implantacdo do POLO GASTRONOMICO;
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b) O ateste parcial, com indicacdo de ajustes e aprimoramentos necessarios;

c) Rejeicdo da entrega, indicando os ajustes necessarios para inicio da operacdo do POLO

GASTRONOMICO.

2.4.3. O POLO GASTRONOMICO somente ingressard em OPERACAO PROVISORIA a partir:

a) Da comunicacdo do PERMITENTE da obtengdo de todas as autorizac¢des, licengas e alvaras

necessdrios para a operagdo do POLO GASTRONOMICO; e
b) Da obtencdo de ateste parcial ou integral pelo PERMITENTE.

2.4.4. O PERMISSIONARIO deverad apresentar o Projeto As Built até o fim do prazo de OPERACAO
PROVISORIA do POLO GASTRONOMICO.

3. DIRETRIZES DE OPERACAO

3.1. Diretrizes gerais de operagao

3.1.1. O PERMISSIONARIO devera adotar as melhores praticas de higienizacdo e seguranca alimentar na
execucdo das atividades do POLO GASTRONOMICO, observando todas as normas sanitarias e técnicas
aplicaveis, tanto no acondicionamento e preparagdo alimenticia quanto no atendimento prestado ao
consumidor e na manutengdo da AREA DA PERMISSAO, envidando todos os esforgos necessérios para

tanto.

3.1.2. O atendimento ao consumidor realizado pelo PERMISSIONARIO devera observar diretrizes de
urbanidade, respeito, cordialidade, pontualidade, acessibilidade, igualdade e ndo discriminacdo, bem

como normas vigentes aplicdveis as relagdes de consumo.

3.1.3. E obrigatério o uso de uniforme e/ou de cracha de identificacdo pelos funcionarios do POLO
GASTRONOMICO, devendo em ao menos um destes constar, de modo visivel, o nome da pessoa

identificada e 0 nome comercial do POLO GASTRONOMICO.

3.1.4. 0 acesso do PERMISSIONARIO & AREA DA PERMISSAO ficard restrito aos horarios de
funcionamento do PARQUE, ou seja, ao periodo durante o qual este permanece aberto ao publico, e

sera devidamente franqueado pelo PERMITENTE.
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3.1.4.1. Caso o PERMITENTE adote procedimentos de preparacdo de abertura do PARQUE que tornem
possivel o ingresso e a saida do PERMISSIONARIO e seus funcionarios da AREA DA PERMISSAO em
periodo mais extenso do que o periodo de funcionamento do PARQUE, serd facultado ao
PERMISSIONARIO utilizar-se desse expediente, desde que seja apresentado pedido formal prévio ao

PERMITENTE.

3.1.5. O PERMISSIONARIO devera observar as regras gerais de limitacdo de som e ruido estabelecidas
pelo PERMITENTE para o PARQUE, bem como demais normas aplicdveis que disponham sobre
parametros de incomodidade, sendo responsavel por quaisquer consequéncias decorrentes de eventual

descumprimento dessas.

3.1.5.1. Caso o ruido produzido no ambito da AREA DE INFLUENCIA viole os limites previstos no item
3.1.5, caberd ao PERMISSIONARIO adotar medidas necessarias para fazer cessar de imediato a
irregularidade e, se o caso, medidas de adequacdo acustica ou outros mecanismos de limitacdo da
propagacao do ruido para prevencao de novas ocorréncias similares, devendo, para tanto, sempre ser

respeitadas as normas de protecdo ao patrimoénio histérico e cultural e normas técnicas aplicaveis.

3.1.6. O PERMISSIONARIO devera monitorar eventuais impactos da atividade por ele desenvolvida no
POLO GASTRONOMICO no que se refere ao conforto térmico, geracdo de odores e fumacas no ambito
do PARQUE, devendo adotar medidas para mitigar impactos negativos e assegurar conforto ambiental,

€aso necessario.

3.1.7. O PERMISSIONARIO devera arcar com todas as despesas de dgua, esgoto, gas e energia elétrica
decorrentes da operagio do POLO GASTRONOMICO, conforme definido no ANEXO Il DO EDITAL —
MINUTA DO TERMO DE PERMISSAO DE USO, devendo, para tanto, providenciar a instalagdo junto ao

local de medidores individuais para mensuragdo do consumo nos casos em que for tecnicamente viavel.
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3.1.7.1. O pagamento pelas despesas de dgua, esgoto, gas e energia elétrica decorrentes da operacao

do POLO GASTRONOMICO passard a ser devido a partir do regime de OPERACAO PROVISORIA.

3.1.7.2. O PERMITENTE deverd viabilizar os acessos necessarios ao PERMISSIONARIO e aos
prestadores de servico por ele indicados para a instalacdo dos medidores individuais mencionados na

subclausula 3.1.7 acima.

3.1.7.3. Sendo impossivel a instalagdo de medidores individuais para ligacGes de energia elétrica, gds
agua e esgoto nos POLOS GASTRONOMICOS, o PERMISSIONARIO arcard com a parcela do valor das
faturas que superar a média dos ultimos 12 (doze) meses anteriores a assinatura deste TERMO,

referente a cada uma das faturas de energia elétrica, gas, dgua e esgoto do PARQUE.

3.1.7.4. N3o sendo possivel a solugdo de medigdo proposta na subclausula 3.1.7 ou, subsidiariamente,
na subclausula 3.1.7.3, serd adotada, como regra para calculo do ressarcimento das despesas
adicionais de dgua, esgoto, gds e energia elétrica do PERMITENTE, a aplicacdo de percentual
equivalente a proporcdo da AREA DA PERMISSAO em relacdo a drea total do PARQUE sobre o valor

total constante da fatura do semestre de exercicio.

3.1.7.5. O valor do ressarcimento relativo as despesas com agua, esgoto, gas e energia elétrica, nos
termos das subcldusulas 3.1.7.3 ou 3.1.7.4 deste TERMO, sera calculado pelo PERMITENTE até o ultimo
dia atil do semestre em que houve o recebimento das faturas, devendo comunica-lo ao
PERMISSIONARIO e indicar a conta corrente para realizagio do depdsito ou transferéncia bancéria dos

valores devidos dentro de até 5 (cinco) dias Uteis contados da comunicagao.

3.1.8. O PERMISSIONARIO deverd permitir o acesso a AREA DA PERMISSAO, a qualquer tempo, de
orgdos ou entidades competentes para realizar vistorias da realizacdo do OBJETO e/ou fiscalizagdo da
PERMISSAO DE USO, n3o fazendo jus a quaisquer indenizagdes ou ressarcimentos referentes ao
franqueamento deste acesso ou decorrentes do exercicio das referidas atividades pelos érgdos ou

entidades competentes.

3.2. Plano de Operagao

3.2.1. O PERMISSIONARIO deverd apresentar ao PERMITENTE, com antecedéncia minima de 30 (trinta)
dias em rela¢do ao INICIO DA OPERACAO PLENA do POLO GASTRONOMICO, Plano de Operacdo que

devera conter:

a) horario de funcionamento do POLO GASTRONOMICO;
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b) horarios e rotas a serem utilizados para deslocamentos, inerentes a operacgdo da atividade, de

produtos, residuos e outros eventuais volumes, que ocorrerao no interior do PARQUE;

c) listagem de profissionais que desempenhardo atividades no POLO GASTRONOMICO, com nome

completo e numero de documento de identificagdo; e
d) plano de manutencdo preventiva periddica da edificacdo e infraestruturas.

3.2.2. Apds o recebimento do Plano de Operagao o PERMITENTE tera prazo de 10 (dez) dias para aprova-

lo ou solicitar eventuais ajustes.

3.2.2.1. Caso sejam solicitados ajustes pelo PERMITENTE, o PERMISSIONARIO tera 10 (dez) dias para

efetuar eventuais ajustes e reapresentar o Projeto de Implantacgdo.

3.2.2.2. O PERMITENTE devera se manifestar em até 10 (dez) dias quanto aos ajustes realizados pelo

PERMISSIONARIO.

3.2.3.0 PERMITENTE poderd, a qualquer momento ao longo da PERMISSAO, solicitar ao
PERMISSIONARIO altera¢des ao Plano de Operacdo para melhor adequacdo as atividades, eventos e

USUARIOS do PARQUE, sendo as adequacdes necessarias responsabilidade do PERMISSIONARIO.

3.2.4. Qualquer alteragdo ao Plano de Operacdo durante todo o periodo de PERMISSAO DE USO dever3
ser notificada por escrito ao PERMITENTE.

3.3. Regimes de Operagao

3.3.1. Entre o término da implantacdo do POLO GASTRONOMICO, cumpridas as condi¢des do subitem
2.4.3,e 0 INICIO DA OPERACAO PLENA, o PERMISSIONARIO poderd operar o POLO GASTRONOMICO em
regime de OPERACAO PROVISORIA pelo prazo de 6 (seis) meses.
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3.3.1.1. durante a OPERACAO PROVISORIA, nio sera estabelecido horario minimo de funcionamento,
ndo sendo aplicaveis as disposi¢des do item 3.4.1, de forma que o POLO GASTRONOMICO podera

funcionar em hordérios reduzidos e em menos dias da semana.

3.3.1.2. O PERMISSIONARIO estara isento do pagamento da CONTRAPRESTACAO SEMESTRAL durante
o REGIME DE OPERACAO PROVISORIA.

3.3.2. O POLO GASTRONOMICO ingressard no REGIME DE OPERACAO PLENA 6 (seis) meses apds o
ingresso na OPERACAO PROVISORIA, momento a partir do qual passard a ser devida a
CONTRAPRESTACAO SEMESTRAL e os encargos atinentes ao horario minimo de funcionamento.

3.3.3. O PERMITENTE podera realizar visitas técnicas durante o regime de OPERACAO PROVISORIA para
orientar ajustes operacionais e verificar a conformidade com as diretrizes previstas no TERMO e seus

anexos.

3.4. Horario de funcionamento

3.4.1. O POLO GASTRONOMICO devera operar por no minimo 48 (quarenta e oito) horas semanais, por
no minimo 4 (quatro) horas diarias, durante 6 (seis) dias na semana, respeitando os horarios de

funcionamento do PARQUE em que esta inserido.

3.4.1.1. O hordrio exato de funcionamento, desde que respeitada a carga minima indicada no item
3.4.1, podera ser livremente definido pelo PERMISSIONARIO, observado o horério de funcionamento

do PARQUE.

3.4.1.2. Alteragdes no hordrio previamente definido, conforme item 3.2.1, deverdo ser comunicadas
ao PERMITENTE com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias, salvo em hipéteses de CASO FORTUITO
ou FORCA MAIOR.
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3.5. Diretrizes para realizacao de eventos

3.5.1. O PERMISSIONARIO podera, mediante aprovagio do PERMITENTE e cumpridas as condiges dos
itens a seguir, realizar eventos com acesso restrito ao publico geral na AREA DA PERMISSAO e sua

respectiva AREA DE INFLUENCIA.

3.5.1.1. O PERMISSIONARIO devera solicitar a autorizacdo prévia do PERMITENTE para a realizacdo de
qualguer evento, por meio de comunicac¢ado formal com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias Uteis,
na qual deverd constar a descricdo completa do evento, incluindo data, horario, formato (aberto ou

fechado), publico estimado e eventuais estruturas temporarias adicionais a serem instaladas.

3.5.1.2. E de responsabilidade do PERMISSIONARIO a obtencdo de autorizagdo ou licenca necessaria
para a realizacdo de eventos tempordrios junto aos drgdos de prote¢do ao patrimonio, no caso de POLO

GASTRONOMICO localizado em PARQUE tombado.

3.5.1.2.1. Para tanto, o PERMISSIONARIO devera apresentar o pedido de autorizacdo aos
referidos drgdos com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias Uteis em relacdo a data do evento,

atendendo a todos os requisitos estabelecidos por esses érgaos.

3.5.2. A realizacdo de eventos, sejam eles abertos ao publico ou fechados, estd condicionada ao hordrio

de funcionamento do PARQUE.

3.5.3. As horas em que a AREA DA PERMISSAO estiver dedicada a evento fechado n3o poderdo ser
contabilizadas para o cumprimento do horario minimo de funcionamento do POLO GASTRONOMICO,

conforme estabelecido no item 3.4.
3.5.4. O evento ndo poderd, em hipdtese alguma:

a) causar interferéncia, obstrugdo ou interdigdo de rotas de acesso, circulagdo de pessoas ou areas

de uso comum do PARQUE, que n3o as AREAS DA PERMISSAO e AREAS DE INFLUENCIA;

b) gerar niveis de ruido, odores, fumaca ou vibragGes que excedam os parametros estabelecidos

no TERMO ou na legislacao; e
¢) resultar em qualquer tipo de sujeira, dano ou alteracdo nas areas comuns do PARQUE.

3.6. Licenciamento

3.6.1. E de responsabilidade do PERMISSIONARIO obter licencas, alvards, e quaisquer autorizacdes

administrativas, com as respectivas autoridades competentes, em qualquer ambito federativo, que
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sejam necessarias a execucao das disposicdes previstas no TERMO e seus ANEXOS, arcando inclusive

com as despesas decorrentes desses procedimentos.

3.6.1.1. No ambito da obtencdo das autorizacdes, alvaras, licencas e aprovacdes acima referidas, o
PERMITENTE se compromete a engajar seus melhores esforgcos em favor do PERMISSIONARIO no que
se refere a interlocucdo com outros érgaos e entidades da Administragdo Publica Municipal, estando

sua responsabilidade, porém, restrita ao disposto no TERMO.

3.6.1.2. O PERMISSIONARIO deverd manter cépia atualizada de todas as licengas e autorizagdes

exigidas, disponiveis para apresentacao imediata em caso de fiscalizacdo.

3.7. Conversido da CONTRAPRESTACAO SEMESTRAL em benfeitorias e servigos associados

3.7.1. As PARTES poderdo acordar em converter parte ou a integra do valor devido a titulo de
CONTRAPRESTACAO SEMESTRAL em execu¢do de benfeitorias e servigos associados conforme o

procedimento descrito nos subitens a seguir.

3.7.2. O PERMISSIONARIO ou PERMITENTE deverdo apresentar Proposta de Melhoria para o PARQUE,
nos termos do modelo apresentado no APENDICE | do TERMO DE REFERENCIA — MINUTA DE PROPOSTA
DE MELHORIA, para aprovacdo do PERMITENTE ou aceite do PERMISSIONARIO.

3.7.2.1. Apés a aprovacdo da Proposta de Melhoria, o PERMISSIONARIO devera, quando necessario,

encaminha-la para aprovacgao pelos 6rgdos de prote¢do ao patrimonio responsaveis.

3.7.3. Apds a aprovagdo da Proposta de Melhoria, PERMITENTE e PERMISSIONARIO celebrardo Termo
de Acordo, nos termos do modelo apresentado no APENDICE || do TERMO DE REFERENCIA — MINUTA
DE TERMO DE ACORDO, no qual estabelecerdo as condi¢des para compensag¢do do valor da

CONTRAPRESTACAQ SEMESTRAL, incluindo o prazo para sua execug3o.

3.7.3.1. O PERMISSIONARIO podera solicitar, mediante requerimento formal por escrito, a
prorrogacdo do prazo para execucdo das benfeitorias e servicos associados, ficando a aprovacdo

condicionada a anuéncia expressa do PERMITENTE.

3.7.4. Decorrido o prazo maximo para execucdo das benfeitorias e servigcos associados previsto no Termo
de Acordo, ou enviada notificacdo por escrito de conclusdo da execucdo pelo PERMISSIONARIO, o
PERMITENTE tera o prazo de até 15 (quinze) dias para realizar vistorias e emitir parecer quanto a

conformidade da execucdo.
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3.7.4.1. Caso o PERMITENTE identifique a necessidade de ajustes, o PERMISSIONARIO devera realiza-
los no prazo de até 15 (quinze) dias, contados da notificacdo, sendo realizada nova vistoria para

verificacdo da adequacao.

3.7.4.2. Na hipodtese de execugdo das benfeitorias e servigos associados de acordo com os parametros
estabelecidos na Proposta de Melhoria e no Termo de Acordo, o PERMITENTE emitird Ateste de

Execugdo, nos termos do APENDICE Il do TERMO DE REFERENCIA — MINUTA DE ATESTE DE EXECUGAO.

3.7.5. As benfeitorias e servicos associados deverdao ser executados por profissionais devidamente

qualificados, sendo exigido, quando aplicavel, o respectivo atestado de responsabilidade técnica.

3.7.6. O PERMISSIONARIO sera o Unico responsavel por quaisquer danos causados ao PARQUE em
decorréncia da execuc¢do das benfeitorias e servigos associados, devendo reparar a suas expensas

integralmente os prejuizos eventualmente ocasionados.

3.7.7. O PERMITENTE poderd realizar fiscalizacdes periddicas durante a execucdo das benfeitorias e
servicos associados, a fim de verificar o cumprimento dos padrdes de qualidade e conformidade com a

Proposta de Melhoria e Termo de Acordo, podendo solicitar ajustes a qualquer tempo.

3.8. Diretrizes de comercializagao

3.8.1. O PERMISSIONARIO privilegiara a utilizacdo de produtos frescos nas preparacdes alimenticias,
buscando assegurar a boa procedéncia destes e envidando esfor¢os para adogao das melhores técnicas

culinarias.

3.8.2. O PERMISSIONARIO deverda atender aos padrdes minimos de qualidade e seguranca alimentar
previstos na legislacdo aplicavel, inclusive, mas ndo se limitando as normas da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitdria (ANVISA) do Ministério da Saude — MS e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e

Abastecimento — MAPA.

3.8.3. E vedada a comercializagdo de alimentos com prazo de validade vencido, em embalagens

danificadas ou sem rotulagem adequada, conforme exigido pela legislacdo sanitaria.

3.8.4. Adicionalmente, recomenda-se que o PERMISSIONARIO atenda as seguintes diretrizes na oferta

de opg¢des alimentares:

a) Oferecer variedade de opg¢des, incluindo alternativas vegetarianas e veganas;
b) Priorizar alternativas saudaveis, baixas em gordura, sddio e aglcar adicionado;

¢) Priorizar produtos oriundos de agricultura sustentavel;
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d) Incentivar o uso de ingredientes de origem local, organica ou familiar;

e) Reduzir o uso de embalagens plasticas descartdveis, promovendo alternativas reutilizaveis ou

biodegradaveis; e

f) Seguir as recomendacbes do Guia Alimentar para a Populagdo Brasileira, produzido pelo

Ministério da Saude.

3.8.5. O PERMISSIONARIO devera disponibilizar cardapios e afixar relacio de precos de produtos
alimenticios comercializados na AREA DA PERMISSAO, bem como assegurar acessibilidade a informacio
sobre precos a pessoas com deficiéncia visual por meio de cardapio em braille, nos termos da Lei n?

12.363, de 13 de junho de 1997, e por outros meios que se fizerem necessarios.

3.8.6. O PERMISSIONARIO devera facultar aos consumidores dos produtos alimenticios comercializados

pelo POLO GASTRONOMICO, no minimo, o pagamento em espécie e por meio de cartdo eletrdnico.
3.8.7. E vedada ao PERMISSIONARIO a comercializagdo de bebidas alcodlicas.

3.9. Operacionaliza¢do da AREA DE INFLUENCIA

3.9.1. E vedado o impedimento ao livre acesso, circulagdo e permanéncia de pessoas na AREA DE
INFLUENCIA, bem como condiciona-los & cobranca de valores pecunidrios ou ao atendimento de

qualquer outro critério.

3.9.2. A organizagdao e manutenc¢do de mobilidrio utilizado para apoio ao consumo e ao atendimento a
clientes na AREA DE INFLUENCIA, nos termos do TERMO e seus anexos, bem como qualquer dano
decorrente do seu uso, sdo de responsabilidade do PERMISSIONARIO, cabendo a ele zelar pela

observancia de normas técnicas de seguranga aplicaveis.

3.9.3. O PERMITENTE ndo se responsabilizara pelos danos em razao de furto ou depredagao de eventual
mobilidrio disponibilizado na AREA DA PERMISSAO, devendo o PERMISSIONARIO tomar as medidas que

entender necessarias, dentro dos limites da legislagdo, para preservar o referido patrimonio.

3.9.4. O PERMISSIONARIO devera assegurar observancia as normas de acessibilidade na disposi¢do do
mobilidrio na AREA DA PERMISSAO, assegurando o uso adequado por pessoas com deficiéncia ou

mobilidade reduzida.

3.9.5. Conforme previsto no TERMO, cabe ao PERMISSIONARIO retirar o mobilidrio da AREA DA
PERMISSAO quando do término do prazo de vigéncia da PERMISSAO DE USO.

3.9.6. Caso haja previsdo de realiza¢do de atividade ou evento integrante da programacdo oficial do

PARQUE que demande o uso da AREA DE INFLUENCIA, o PERMITENTE poderda determinar o recolhimento
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temporario do mobiliario nela disposto, a qual devera ser comunicada ao PERMISSIONARIO, por escrito,

com até 10 (dez) dias uteis de antecedéncia.

3.9.6.1. O uso, pelo PERMITENTE, da regra prevista no subitem 3.9.6 ndo podera incidir sobre periodo
que exceda o total de 15 (quinze) dias por exercicio, ficando, no entanto, facultado ao
PERMISSIONARIO realizar o referido recolhimento temporario acima do referido limite a fim de

atender a pedido do PERMITENTE motivado pela mesma finalidade.

3.10. Manutengao predial

3.10.1. O PERMISSIONARIO serd responsével pela conservacdo, manutengdo preventiva e corretiva das
estruturas fisicas pré-existentes na AREA DA PERMISSAO e AREA DE INFLUENCIA, zelando pela
integridade, seguranca, funcionalidade e estética dos elementos construtivos, acabamentos e

revestimentos, de modo a preservar sua estrutura.

3.10.2. Toda e qualquer intervencdo, reforma, substituicdo ou obra de manutencdo envolvendo as
estruturas pré-existentes que se mostrarem necessarias durante o periodo da PERMISSAO DE USO
deverd ser previamente aprovada pelo PERMITENTE, e quando aplicavel, pelos drgaos competentes de

protecdo ao patrimonio histérico.

3.10.3. O PERMITENTE poderd, a qualquer tempo, indicar melhorias ou reparos necessarios nas
estruturas do POLO GASTRONOMICO, com vistas a preservagdo do padrdo de qualidade original. As
obras e os custos decorrentes dessas melhorias serdo de inteira responsabilidade do PERMISSIONARIO,

gue devera executd-las no prazo acordado com o PERMITENTE.

3.10.4. E vedada qualquer alteragdo nas caracteristicas arquitetonicas originais das estruturas pré-
existentes, salvo mediante autorizacdo expressa do PERMITENTE e dos 6rgdos de protegao ao

patrimonio, quando aplicavel.

3.10.5. Qualquer dano, avaria ou deterioracdo as estruturas pré-existentes localizadas na AREA DA
PERMISSAO, causados direta ou indiretamente pelo PERMISSIONARIO, seus prepostos, contratados ou
terceiros, sera de inteira responsabilidade do PERMISSIONARIO, que deverd arcar com os custos
integrais das obras de reparo, restauracdo ou substituicdo, estando sujeito as penalidades previstas no

ANEXO Ill do EDITAL — TERMO DE PERMISSAO DE USO QUALIFICADO.

3.11. Zeladoria, limpeza e gestao de residuos sdlidos

3.11.1. O PERMISSIONARIO é o Unico e exclusivo responsavel pelo acondicionamento, armazenamento

temporario e gestdo de todos os residuos sélidos gerados por suas atividades.
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3.11.2. O PERMISSIONARIO deverd implantar e manter conjunto(s) de lixeiras com tampas de
contencdo, em nimero e capacidade suficientes para a demanda dos USUARIOS, destinadas ao descarte
segregado de materiais reciclaveis e nao reciclaveis, de modo a evitar o acesso da fauna nativa e de

animais sinantrépicos.

3.11.3. Para armazenamento temporario até a coleta, o PERMISSIONARIO deverd disponibilizar
recipiente(s) especifico(s) e identificado(s), em local de facil acesso para o recolhimento pelo servigo

publico e que ndo obstrua a circulagao.

3.11.4. Caso a PERMISSAO DE USO recaia sobre area localizada em PARQUE que adote procedimentos
de coleta seletiva e/ou seja atendido pelo sistema publico de coletiva seletiva, o PERMISSIONARIO

deverad realizar a separacdo dos residuos para esta finalidade.

3.11.5. O PERMISSIONARIO cuja atividade gere volume de residuos que corresponda ao parametro
previsto pela legislacdo vigente para caracterizacdo de grandes geradores de residuos devera realizar a
separacao de residuos para fins de reciclagem e, ainda, contratar empresa autorizataria para a prestacao,

em regime privado, dos servicos de coleta, transporte, tratamento e disposicao final de seus residuos.

3.11.6. O PERMISSIONARIO deverad acondicionar e dar a destinacdo final adequada aos residuos
gerados, utilizando sacos plasticos quando assim necessario, de modo a impossibilitar o vazamento do
material no local até sua disposicao final adequada, tudo conforme especificacdo da ABNT — NBR 13056,

NBR 9195, NBR 13055 e observancia as normas técnicas vigentes aplicaveis.

3.11.7. Caso seja invidvel o descarte de residuos liquidos no ramal interno de esgotamento do PARQUE,
o PERMISSIONARIO devera dispor de depdsito de captacio dos residuos liquidos gerados, de modo a
viabilizar posterior descarte de acordo com a legislacdo em vigor, sendo vedado o descarte na rede

pluvial.

3.11.8. Cabera ao PERMISSIONARIO a organizagdo, manutencdo e limpeza da AREA DA PERMISSAO e da
AREA DE INFLUENCIA, devendo manté-las permanentemente livre de sujeira, residuos e quaisquer

objetos.
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